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Please read this manual first,

Dear Customer,

We would like you to obtain best performance with your product that has been manufactured in modern
facilities and passed through strict quality control procedures.

Therefore, we advise you to read through this User Manual carefully before using your product and keep it
for future reference. If you hand over the product to someone else, deliver the User Manual as well.

The User Manual will help you use the product in a fast and safe way.

Read the User Manual before installing and operating the product.

You must strictly observe the safety instructions.

Keep this User Manual within easy reach for future reference.

Also read other documents supplied with the product.

Remember that this User Manual may also be applicable for several other models.
Differences between models are explicitly identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this User Manual the following symbols are used:

@Important information or useful hints about usage.
Warnlng for hazardous situations with regard to life and property.

Warnmg for electric shock.

b

Warning for risk of fire.

&Warning for hot surfaces.
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l General information

Overview

1 Front door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Bottom part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10  Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warning lamp 5 Single-circuit cooking plate Rear right
2 Single-circuit cooking plate Rear left 6 Function knob
3 Single-circuit cooking plate Front left 7 Thermostat lamp
4 Single-circuit cooking plate Front right 8 Thermostat knob
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Technical specifications

GENERAL

External dimensions (height / width / depth) 850 mm/500 mm/600 mm
Voltage / frequency 230 V/ 400 V 3N ~ 50 Hz
Total power consumption 7.7 kW

Fuse min. 16 Ax 3

Cable type / section HO5W-FG 5x1,5mm~/3x 2,5 mm*
Cable length max. 2 m

HOB

Burners

Rear left Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm

Power 1200 W

Front left Single-circuit cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1700 W

Front right Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm

Power 1200 W

Rear right Single-circuit cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1700 W

OVEN/GRILL

Main oven Conventional oven

Energy efficiency class” A

Inner lamp 1525 W

@Grill power consumption 1.6 kKW

*Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if

any) functions.

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are

btained in laboratory conditions in
accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.
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Wire Shelf
Package contents Used for roasting and for placing the food to be
ccessories supplied can vary depending on baked, roasted or cooked in casserole dishes to
he product model. Not every accessory the desired rack.
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.
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B Important safety instructions

This section contains safety instructions that will
help you avoid risk of injury and damage. All
warranties will become void if you do not follow
these instructions.

General safety

e This product is not intended to be used by
persons with physical, sensory or mental
disorders or unlearned or inexperienced
people (including children) unless they are
attended by a person who will be responsible
for their safety or who will instruct them
accordingly for use of the product.

Children must be supervised to prevent them
from tampering with the product.

e Connect the product to an earthed outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as
stated in the "Technical specifications” table.
Have the earthing installation made by a
qualified electrician while using the product
with or without a transformer. Our company
shall not be liable for any problems arising
due to the product not being earthed in
accordance with the local regulations.

e [fthe supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similary qualified persons in order to
avoid a hazard.

e Do not operate the product if it is defective or
has any visible damage.

e Do not carry out any repairs or modifications
on the product. However, you may remedy
some troubles that do not require any repairs
or modifications. See Troubleshooting,
page 21.

e Never wash down the product with water!
There is the risk of electric shock!

e Never use the product when your judgment or
coordination is impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

e Product must be disconnected from the
mains during installation, maintenance,
cleaning and repair procedures.

e Be careful when using alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause fire since it can
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ignite when it comes into contact with hot
surfaces.

e Do not heat closed tins and glass jars in the
oven. The pressure that would build-up in the
tin/jar may cause it to burst.

e Do not place any flammable materials close
to the product as the sides may become hot
during use.

e Do not place baking trays, dishes or
aluminium foil directly onto the bottom of the
oven. The heat accumulation might damage
the bottom of the oven.

Keep all ventilation slots clear of obstructions.
Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc.

e Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the
hot oven.

e Do not use the product with front door glass
removed or cracked.

e Rear surface of the oven gets hot when it is in
use. Make sure that the gas/electrical
connection does not contact the rear surface;
otherwise, connections can get damaged.

e Do not trap the mains cable between the
oven door and frame and do not route it over
hot surfaces. Otherwise, cable insulation may
melt and cause fire as a result of short circuit.

e Make sure that the product function knobs
are switched off after every use.

e Vapour pressure that build up due to the
moisture on the hob surface or at the bottom
of the pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the oven surface
and bottom of the pots are always dry.

he appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or seperate remote control.

Intended use

This product is designed for domestic use.
Commercial use will void the guarantee.
"CAUTION: This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other purposes, for
example room heating."



This product should not be used for warming the

plates under the grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven door handles. This
product should also not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be liable for any
damage caused by improper use or handling
errors.

The oven can be used for defrosting, baking,
roasting and grilling food.

Safety for children

e Flectrical and/or gas products are dangerous
to children. Keep children away from the
product when it is operating and do not allow
them to play with the product.

e Accessible parts of the appliance will become
hot whilst the appliance is in use. Children
should be kept away until the product has
cooled down.

e "CAUTION: Accessible parts may be hot
when the grill is in use. Young children should
be kept away."

e Do not place any items above the appliance
that children may reach for.

e When the door is open, do not load any heavy
object on it and do not allow children to sit on
it. It may overturn or door hinges may get
damaged.

e The packaging materials will be dangerous
for children. Keep the packaging materials
away from children. Please dispose of all
parts of the packaging according to
environmental standards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Safety when working with electricity

Defective electric equipment is one of the major

causes of house fires.

e Any work on electrical equipment and
systems should only be carried out by
authorized and qualified persons.

e Incase of any damage, switch off the product
and disconnect it from the mains. To do this,
turn off the fuse at home.

e Make sure that fuse rating is compatible with
the product.
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E] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

« qPreparation of location and electrical and
1 gas installation for the product is under

ustomer’s responsibility.

DANGER

The product must be installed in
accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

DANGER
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do

not have it installed.
Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that the
feet do not sink into any carpet or soft flooring.
The kitchen floor must be able to carry the weight
of the appliance plus the additional weight of
cookware and bakeware and food.

9/EN

£
— I=$ pr—
Y =4
£ ‘ 3
E e5mmmin ! ~i 65 mm min
¥, 1 E‘_ s
=

e |t can be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e |t can also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above
the hob surface.

e (") If acooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted
by the appliance will lead to an increased
energy consumption of cooling appliances.

e Carry the product with at least two persons.




e Product must be placed directly on the floor.
It must not be placed onto a base or a
pedestal.

Material damage!
he door and/or handle must not be used
or lifting or moving the appliance.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or without
a transformer. Our company shall not be liable for
any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in
accordance with the local regulations.

DANGER

Risk of electric shock, short circuit or fire
by unprofessional installation!

The appliance may be connected to the
mains supply only by an authorized qualified
person and the appliance is only guaranteed
after correct installation.

DANGER
Risk of electric shock, short circuit or fire|

by damage of the mains lead!

The mains lead must not be clamped, bent
or trapped or come into contact with hot
parts of the appliance.

If the mains lead is damaged, it must be
replaced by a qualified electrician.

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product. The
rating plate is either seen when the door or the
lower cover is opened or it is located at the rear
wall of the unit depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

DANGER

Risk of electric shock!

Before starting any work on the electrical
installation, please disconnect the appliance
from the mains supply.

Connecting the power cable

1. If a power cable is not supplied together
with your product,a power cable that you
would select from the table (Technical
specifications, page 5) in accordance with the
electrical installation at your home must be
connected to your product by following the
instructions in cable diagram.

If it is not possible to disconnect all poles in the

supply power, a disconnection unit with at least 3

mm contact clearance (fuses, line safety switches,

contactors) must be connected and all the poles of

this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.
dditional protection by a residual
current circuit breaker is
recommended.

2. Open the terminal block cover with a
screwdriver.

3. Insert the power cable through the cable
clamp below the terminal and secure it to the
main body with the integrated screw on cable
clamping component.

4. Connect the cables according to the supplied
diagram.

3
1]

—r

2NAC 380/400/415 V

5. After completing the wire connections, close
the terminal block cover.
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6. Route the power cable so that it will not
contact the product and get squeezed between
the product and the wall.

Power cable must not be longer than 2
m because of safety reasons.

e Push the product towards the kitchen wall.

e Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation can
be avoided if the product is level and
balanced.
For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

Final check

1. Reconnect the product to the mains.
2. Check electrical functions.

Disposal

Package information

Packaging materials are dangerous to children.
Keep packaging materials in a safe place out of
reach of children.

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations.

Do not dispose of the packaging materials together
with the domestic or other wastes. Take them to
the packaging material collection points
designated by the local authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not have
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the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the oven
door that lines up with the position of the
trays. Tape the oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place other items on the top of the
appliance. The appliance must be
ransported upright.

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
occurred during transportation.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting symbol
for waste electrical and electronic equipment
(WEEE). This means that this equipment must be
handled pursuant to European Directive
2002/96/EC in order to be recycled or dismantled
to minimize its impact on the environment. For
further information, please contact local or regional
authorities.

Refer to your local dealer or solid waste collection
centre in your area to learn how to dispose of your
product.

Before disposing of the product, cut off the power
cable plug and make the door lock (if any)
unusable to avoid dangerous conditions to children.



[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your
appliance in an ecological way, and to save energy:
e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at
the same time whenever possible. You can
cook by placing two cooking vessels onto the
wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If there
iS No cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better
heat conduction. You can obtain energy
savings up to 1/3.

e \/essels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the
pots clean. Dirt will decrease the heat
conduction between the cooking zone and
bottom of the pot.

e Forlong cookings, turn off the cooking zone 5
or 10 minutes before the end of cooking time.
You can obtain energy savings up to 20% by
using the residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or
layers will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces may cause burns!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How fo
operate the electric oven, page 15.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 15

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo
operate the grill, page 18.

4. QOperate the grill about 30 minutes.

5. Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 18

P wne

o o

Smell and smoke may emit during first
heating. Ensure that the room is well
entilated.
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£} How to use the hob

General information about cooking TIPS about glass ceramic hobs

e (lass ceramic surface is heatproof and is not

DANGER

Risk of fire by overheated oil!

When you heat oil, do not leave it
unattended.

Never try to extinguish the fire with
water! When oil has caught fire,
immediately cover the pot or pan with a lid.
Switch off the hob if safe to do so and
phone the fire service.

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating
oil.

Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on. They
might get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after the
cooking is complete.

As the surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Clean any melted such materials on the
surface immediately.

Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.
Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make
any unnecessary cleaning by preventing the
dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another
cooking zone, lift and place it onto the
cooking zone you want instead of sliding it.
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affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a
place of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges create
scratches on the surface.

e Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic

surface.

Using the hobs

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

1

3

M~ o =

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm is list of

advised diameter of pots to be used on related

burners.



DANGER

Broken glass!

Do not let any objects fall onto the hob.
Even small objects (e.g. salt shaker) may
damage the hob.

Do not use glass ceramic hobs with cracks.
Water may enter into the cracks and cause
a short circuit.

If the surface is damaged in any way (e. g.
visible cracks), switch off the device
immediately to reduce the risk of an electric
shock.

Turning on the ceramic plates
The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn
the hob control knobs to the corresponding level.

Cooking |1 2—3 4—6
level
warming | stewing, cooking,
simmering | roasting,
boiling

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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[] How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING
Hot surfaces may cause burns!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

DANGER
Risk of scalding by hot steam!

Take care when opening the oven door as
steam may escape.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone molds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mold in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and big-piece
meats with dressings such as lemon juice
and black pepper before cooking will increase
the cooking performance.

e |tlasts about 15 to 30 minutes longer to roast
the meat with bones when compared to

roasting the same size of meat without bones.

e Each centimeter of the meat thickness
requires approximately 4 to 5 minutes of
cooking time.

e et meat rest in the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.
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Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are vegetables
with high water content such as tomatoes and
onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in
such a way that the space covered does not
exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking tray
to the lower rack to collect fats. Add some
water in the tray for easy cleaning.

Fire danger due to food which is
unsuitable for grilling!
Only use food for grilling which is suitable

for intensive grilling heat.

Do not place the food too far in the back of
the grill. This is the hottest area and fat food
may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

—_

Function knob

Thermostat knob

1. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp

stays on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to
off (upper) position.

no



Full grill

A

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side
rack correctly. Wire shelf must be inserted
between the side racks as illustrated in the figure.
Do not let the wire shelf stand against the rear wall
of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of the
door in order to obtain a good grill performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, cookiesand casseroles in
baking trays. Cook with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

Grill

o Small grill at the ceiling of the oven is

in operation. Suitable for grilling.

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.

e  Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e  Set the temperature to
maximum level.

e Tumn the food after half of
the grilling time.

16 /EN



Cooking times table

he values indicated in the table below are
data indicative. They may vary according to
he type of food as well as your preferences
of cooking.

Baking and roasting

mLevel 1 is the bottom level in the oven.

Dish Cooking level number Rack position Temperature (°C) Cooking time
(approx. in min.)
~Cakes in tray One level = 3 175 30..45
**Cakes in mould | One level ] 3 175 30 ... 50
**Cakes in cooking | One level 5 3 160...170 20...30
paper
**Sponge cake 0One level @ 3 180 ... 200 10... 20
“*Cookies One level = 3 160 .. 170 20..30
**Dough pastry One level @ 3 200 20...30
*“*Rich pastry One level = 3 190 25...35
*Leaven One level = 3 190 20...40
**Lasagna One level = 2 180 25...45
**Pizza 0One level ] 2 200 15..25
Beef steak (whole) | One level 0 2 25 min. 220, then 80 ...120
/ Roast 180...190
Leg of Lamb One level 0 2 25 min. 220, then 70...100
(casserole) 180 ... 190
Roasted chicken One level | 2 15 min. 220, then 55..75
190
Turkey (Sliced) One level 5 2 25 min. 220, then 70...120
190
Fish 0One level 1] 3 200 20 ... 30
(**) In a cooking that requires preheating, preheat prepared does not exceed the depth of the
at the beginning of cooking until the thermostat tray.

lamp turns off.

Tips

Tips

for baking cake

If the cake is too dry, increase the
temperature by 10 and decrease the cooking
time.

If the cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10 and decrease the cooking
time. Dampen the layers of dough with a

sauce composed of milk, oil, egg and yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay care
that the thickness of the pastry you have
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If the upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will preserve
the juice of the dish.

If a vegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.



How to operate the grill

AN

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.

Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. Ifrequired, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill
stands against rear part of the oven. Slide your

wire grill to the front section of the rack and settle

it with the help of the door in order to obtain the
best grill performance.

Grilling with electric grill

Do not use the upper level for grilling.

.
1

Fire danger due to food which is
unsuitable for grilling!

Only use food for grilling which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far in the back of
the grill. This is the hottest area and fat food
may catch fire.

Cooking times table for grilling

Food Insertion level Grilling time (approx.)
Fish 4.5 20...25 min. *
Sliced chicken 4.5 25...35 min.
Lamb chops 4.5 20...25 min.
Roast beef 4.5 25...30 min. *
Veal chops 4.5 25...30 min. *
Toast bread 4 1.2 min.

* depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product
is cleaned at regular intervals.

DANGER

Risk of electric shock!

Switch off the electricity before cleaning
appliance to avoid an electric shock.

DANGER
Hot surfaces may cause burns!

Allow the appliance to cool down before you
clean it.

soft and dry cloth. Residues may cause damage on
the glass ceramic surface when using the hob for
the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon
juice. You can also use suitable commercially
available products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed
well. Then, clean the surface of the hob with a
damp cloth.

e (lean the product thoroughly after each use.
In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean

the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly

wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid
or chloride to clean the stainless or inox

surfaces and the handle. Use a soft cloth with
a liquid detergent (not abrasive) to wipe those

parts clean, paying attention to sweep in one
direction.
he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

EDO not use steam cleaners for cleaning.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of
cloth dampened with cold water in @ manner as
not to leave any cleaning agent on it. Dry with a
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Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other

surfaces in time. This will not affect operation of

the product.

Color fading and stains on the glass ceramic

surface is a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel

Clean the control panel and control knobs with a

damp cloth and wipe them dry.
Damage of the control panel!

Do not remove the control knobs for control
panel cleaning.

Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean the

product and wipe it with a dry cloth.

» Qoon'tuse any harsh abrasive cleaners or

sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.




Plastic profile

Inner glass pane

Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner
glass (3).
Then group the door again, put the glass pane
(3) to the plastic slots (4) and group the profile.

Replacing the oven lamp

LN s wN

B

1 2 3 DANGER

"1 Front door ‘ Hot surfaces may cause burns!

2 Hinge Make sure that the appliance is switched off
3 oven and cooled down in order to avoid the risk

of an electrical shock.

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 5 for details. Oven
lamps can be obtained from Authorised

Service Agents.
12 3 Position of lamp might vary from the figure.
3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to _ _ _
release it from the right and left hinges. If your oven is equipped with a round lamp:
teps carried out during removing process ; glscor;]neclt the product from mlalrll(s._
hould be performed in reverse order to - Tumnt e_ glass cover counter clockwise to

install the door. Do not forget to close the
clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.
1. Open the oven door.

3. R y
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.

1 Screw
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[ Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

mlt is normal that steam escapes during operation. This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

mNhen the metal parts are heated, they may expand and cause noise. This is not a fault.

Product does not operate.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.
e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

Oven light does not work.

e (Qven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

Oven does not heat.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or the dealer where you have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never attempt to
repair a defective product yourself.
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Prosimy zaczgé od przeczytania tej instrukcji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania naszego wyrobu, ktory wyprodukowano w nowoczesnym zaktadzie i
poddano wymagajgcym procedurom kontroli jakosci.

Radzimy zatem uwaznie przeczytac niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym uzyciem i zachowac jg do
wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb komug innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzysta¢ z tego wyrobu.
Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i uruchomieniem wyrobu.
Instrukcje zachowania bezpieczenstwa musza my¢ scisle przestrzegane.

Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wglgdu w przysztosci.

Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.

Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosi¢ sig takze do kilku innych modeli.
Roznice pomigdzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli
W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

azna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenle przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

Ostrzezeme przed porazeniem elektrycznym.

b

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

&Ostrzeienie przed goracymi powierzchniami.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
€ ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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Il Informacje ogoine

Opis urzadzenia

[ S S

Drzwiczki przednie
Uchwyt

Czg$¢ dolna
Tacka

Pétka druciana

— O 00 N O

Panel sterowania
Plyta grzejnika
Lampka

Element grzejny grilla
Pozycje potki

1 2 3 4 5

Lampka ostrzegawcza 5

Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
lewy

Jednoobwodowa ptytka do gotowania Przedni
lewy

Jednoobwodowa ptytka do gotowania Przedni
prawy

@0 N O

6 7 8

Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
prawy

Pokretto wyboru funkcji

Lampka termostatu

Pokretto termostatu
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Dane techniczne

DANE 0GOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gleb.) 850 mm/500 mm/600 mm
Napiecie/czestotliwose 230 V/ 400V 3N ~ 50 Hz

taczne zuzycie energii el. 7.7 kW

Bezpiecznik min. 16 Ax 3

Typ/ przekréj przewodu HO5W-FG 5x1,5mm~/3x 2,5 mm*
Dtugos¢ przewodu maks. 2 m

PEYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 140 mm

Moc 1200 W

Przedni lewy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 180 mm

Moc 1700 W

Przedni prawy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 140 mm

Moc 1200 W

Tylny prawy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 180 mm

Moc 1700 W

PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtdwny Piekarnik konwencjonalny

Klasa sprawnosci energetycznej” A

Oswietlenie wewnetrzne 15-25 W

Zuzycie energii el. przez grill. 1.6 KW

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 50304. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gdrmego-dolnego | wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostegpne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastgpujacq priorytetyzacja, zaleznie od wystgpowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci
yrobu.

Rysunki w tej instrukcji s3 schematyczne i
moga sie nieco roznic od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub

towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano

warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnosnymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

5/PL




Akcesoria

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektére z akcesoriow

pisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem
produktu.

Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych porcji
pieczeni.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej pétce.
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P} Wazne instrukcje zachowania bezpieczeiistwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, kidre pomogg uniknac zagrozenia
obrazeniem lub szkodg. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji uniewaznia wszelkie gwarancije.

Ogolne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa

e Wyrdb ten nie jest przeznaczony do
uzytkowania przez osoby z zaburzeniami
funkgii fizycznych, czuciowych lub
umystowych, a takze przez osoby
niewyksztatcone lub niedoswiadczone (w tym
dzieci), o ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
ktdra odpowiednio pouczy je, jak uzytkowac
ten wyrob.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby zapobiec
manipulowaniu przy wyrobie.

e Przytacz ten wyréh do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikacii
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zlec
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.

e Aby unikng¢ zagrozenie w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi go
wymienic producent, punkt serwisowy lub
wykwalifikowany elektryk.

e Nie wolno uruchamia¢ tego wyrobu, jesli jesli
jest niesprawny lub widocznie uszkodzony.

¢ Nie wolno wykonywa¢ zadnych napraw ani
modyfikacji tego wyrobu. Mozna jednak
zaradzi¢ niektorym niesprawnosciom, kidre
nie wymagajg napraw ani modyfikacji. Patrz
Rozwigzywanie problemdw, strona 22.

e Nie wolno my¢ tego wyrobu wodg! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

e Nigdy nie wolno uzywac tego wyrobu w stanie
zaktocenia oceny sytuacji lub koordynacji
przez konsumpcje alkoholu i/lub innych
$rodkdéw odmieniajgcych swiadomosé.
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Wyrdb musi by¢ odtgczony od sieci w trakcie
instalacji, konserwacji, czyszczenia i napraw.
Zachowaj ostroznosc, jesli w potrawach
stosuje sie napoje alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze sig
zapali¢ po zetknigciu z gorgeymi
powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku zamknietych
puszek ani szklanych stoikow. Cignienie, ktdre
wytworzy sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych materiatow
tatwopalnych w poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki bardzo sie nagrzewaja
przy pracy.

Nie umieszczaj foremek do pieczenia, naczyn
ani folii aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta mogtoby
Zniszczy¢ dno piekamika.

Nalezy dbac, aby zaden otwdr wentylacyjny
nie byt zakryty.

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikéw, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow grzejnych itp.
Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj odporne
na wysokie temperatury rekawice.

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg lub
popekana szybg w przednich drzwiczkach.
Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sie
w trakcie jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze gazowe/elekiryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym razie moze
ono ulec uszkodzeniu.

Przewdd zasilajgcy nie moze si¢ zakleszczy¢
miedzy drzwiczkami i rama piekarnika, a
takze nie mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym wypadku
izolacja przewoddw moze sig topic i w
rezultacie moze nastgpi¢ zwarcie.

Upewnij sig, ze po kazdym uzyciu wyrdb ten
jest wytgczany.

Tworzace si¢ z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na dnie
naczynia cignienie par moze powodowac
podskakiwanie naczynia. Dlatego



powierzchnia piekarnika i dno naczynia
muszg by¢ zawsze suche.

Produkt musi zostac zainstalowany przez
ykwalifikowang osobe i zgodnie z
bowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym

gwarancja zostanie uniewazniona.

Urzadzenia nie wolno obstugiwaé z
ykorzystaniem zewnetrznego zegara ani
sobnego pilota.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrdb ten przeznaczony jest do uzytku domowego.

Nie dopuszcza sie uzytkowania komercyjnego.
"UWAGA: Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno uzywac¢ go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia
recznikdw, Scierek do naczyn, itp. na uchwytach,
ani do celéw suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sig z nim.

Piekarnik mozna uzywac do rozmrazania,
smazenie, pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

o Urzadzenia elektryczne i gazowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
dzieci z dala od tego wyrobu w trakcie jego
pracy i nie pozwala¢ im na zabawe nim.

e (idy urzadzenie pracuje, jego dostepne czesci
nagrzewajg sie znacznie, a wiec do czasu

jego ostygniecia nalezy trzymac dzieci z dala
od niego.

e "OSTROZNIE Gdy uzywa si¢ grilla, dostepne
czesci kuchenki moga sie bardzo nagrzewac.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala od
kuchenki."

e Nie stawia¢ na urzadzeniu zadnych
przedmiotow, po kiére mogtyby siegaé dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie obcigzac ich
zadnymi cigzkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
moze sig przewracic, lub moga sie uszkodzic
zawiasy drzwiczek.

e Materialy opakowaniowe moga byc¢
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od dzieci. Prosimy
pozbyC sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

Bezpieczeristwo obstugi urzadzen
elektrycznych

Uszkodzenia urzadzen elekirycznych sg jedng z
najwazniejszych przyczyn pozaréw w domach
prywatnych.

e Wszelkie prace na ukfadach i urzadzeniach
elektrycznych wykonywaé moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany personel.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz wyrob i
odtacz go od sieci zasilajacej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.
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K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowana osobg i zgodnie z obowigzujacymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i
dostepu do sieci elektrycznej i gazowej to
bowigzek klienta.

ZAGROZENIE
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

£
— I=$ pr—
T E [7
£ ‘ 3
E e5mmmin ! ~i 65 mm min
—i — S
5 -~ =T,
=

ZAGROZENIE

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektow. elsi
ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczeristwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu
na przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktorej
nozki nie zagtebiajg sie w dywan lub wyktadzing
dywanowa.

Podtoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy cigzar naczyn i zywnosci.
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e Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowac¢ minimalny
odstep 40 cm ponad poziomem ptyty
grzewczej zachowaj boczny odstep 6,5 cm
pomiedzy tym urzadzeniem a $ciang, sciankg
dziatowq lub wysoka szafkg kuchennag.

e Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty kuchennej.

e (*) Jedli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w
instrukcji wytwdrcy wyciggu (min. 650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn. mozna
je ustawic tytem i jednym bokiem do $cian
kuchni, mebli kuchennych, czy urzadzen
dowolnych rozmiaréw. Meble lub sprzety
kuchenne po drugiej stronie nie moga by¢
wigksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
musza by¢ odporne na wysoka temperature
(co najmniej do 100 °C).

Instalacja i przytaczenie

Urzadzenie to mozna instalowac i przytgczac
wytgcznie zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai
instalowania.



Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu
lodowek lub zamrazarek. Ciepto emitowane
przez nie doprowadzi do zwigkszonego
zuzycia energii przez urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie
0soby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezpo$rednio na
podiodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani
cokole.

zkoda materialna!
Nie wolno podnosic ani przesuwac kuchenki
iagnac za klamke.

Przytaczenie elekiryczne

Przytacz ten wyréb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego bezpiecznikiem
0 odpowiedniej specyfikacji podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie 7 przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem elektrycznym,
zwarciem |ub pozarem z powodu
niefachowe;j instalacji!

Urzadzenie to moze zostac przytgczone do
zasilania tylko przez upowazniong
kwalifikowang osobe i gwarancja na nie
obowigzuje dopiero po poprawnym
zainstalowaniu.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elektrycznym,

zwarciem lub pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskac, ani stykac z
gorgcymi czesciami urzadzenia.

Jesli uszkodzi sig przewdd zasilajgey, musi
wymieni¢ go kwalifikowany elektryk.

Parametry zasilania musza odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest
na tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.

Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne".

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem elektrycznoscig!
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, prosimy odtgczyé to
urzadzenie od zasilania.

Przytaczanie kabla zasilania

1. Je$li razem z tym wyrobem nie dostarczono
przewodu zasilajgcego, trzeba do niego
przytaczy¢ przewdd zasilajgcy wybrany z tabeli
(Dane techniczne, strona 5) odpowiednio do
domowej instalacii elekirycznej, stosujac sie do
instrukcji w schemacie przytaczenia kabla.

Jedli nie jest mozliwe odtaczenie od zasilania we

wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac

wytgcznik z przerwa stykowa co najmniej 3 mm

(bezpieczniki, liniowy wytgcznik bezpieczenstwa,

stycznik), ktdrego wszystkie bieguny powinny

sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie

z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcji

moze skutkowac problemami eksploatacyjnymi i

uniewaznieniem gwarancji na wyrob.

» NZaleca sig dodatkowe zabezpieczenie
1 tacznikiem pradu resztkowego.

2. Srubokretem otwdrz pokrywe listwy zaciskowej.

3. WsadZ przewdd zasilajgcy przez klamre pod
zaciskiem i umocuj go do korpusu $rubg
zintegrowang na elemencie klamrowym.

4. Potgcz przewody zgodnie z dostarczonym

schematem.
Bt
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5. Po potgczeniu przewoddw zamknij pokrywe
listwy zaciskowej.

6. Przewdd zasilajgcy utoz tak, aby nie stykat sig z
wyrobem i nie uwigzt pomiedzy nim a $ciana.

7e wzgleddw bezpieczenstwa przewod
asilajgcy nie moze by¢ dtuzszy od 2 m.

Przysun wyrdb do $ciany kuchni.

Ustawianie nozek piekarnika

Drgania w trakcie pracy mogg powodowaé
przesuwanie sie naczyn. Yej niebezpiecznej
sytuacji mozna unikng¢ poziomujac i
rownowazac wyrob.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sie, ze
wyrob stoi prosto nastawiajgc cztery ndzki na
spodzie obracajac je w lewo lub prawo i
wyréwnaj poziom z blatem kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie

1. Ponowne przytaczenie wyrobu do zasilania el.
2. Sprawdz funkcje elektryczne.

Pozbywanie si¢ odpadow

Pozbywanie sig materiatow
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtornych. Nalezy odpowiednio sig ich
pozbywac i sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie nalezy ich
wyrzucaé razem ze zwyklymi odpadkami
domowymi.

Przyszty transport

e /Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik w folie
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babelkowg lub gruba tekiure i zabezpiecz
ta$ma klejgca.
Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
ruszt druciany i tacke z wnetrza piekarnika
widz do jego srodka pasek tektury, réwno z
pozycjg tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejgcg do $cian bocznych.
¢ Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
Klamke.

Nie stawiaj na tym urzadzeniu zadnych
innych przedmiotéw. Urzadzenie to nalezy
ransportowa¢ w pozycji stojacej.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2002/96/WE oraz polska Ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany acznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencii,
wynikajacych z obecnosci sktadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



[l Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac
urzadzenie w sposdb ekologiczny oraz
energooszczedny.

Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.
Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jg w instrukcji
obstugi lub przepisie gotowania.

Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

0 ile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowa¢ w dwoch naczyniach obok
siebie na ruszcie.

Gotuj potrawy po Kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

Mozna o0szczedzi¢ energie wytgczajac
piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu
gotowania. Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobor pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgce;
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wigcej pradu.

Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sie uzywac garnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do
1/3 energii elektrycznej.

Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze
strefami gotowania. Dno garnka lub naczynia
nie moze by¢ mnigjsze od piyty grzejnej.
Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkdéw w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

W przypadku dtugiego gotowania wytgczaj
strefe gotowania na 5 lub 10 minut przed
uptywem czasu gotowania. Wykorzystujgc
ciepto resztkowe mozna zaoszczedzié do 20%
energii elektrycznej.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogq uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotdw.

—

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem
je wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy
ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1.

5.
6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.
3.
4. \Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 15.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Dpiekarnik elektryczny, strona 15

Piekarnik z grillem

1.
2.
3. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak

4,
5. Wylacz grill; patrz Jak obstugiwac grill,

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.
Zamknij drzwiczki piekamika.

obstugiwac grill , strona 18.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

strona 18

trakcie pierwszego nagrzewania moze sig
dziela¢ nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje.
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[ Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogolne informacje o gotowaniu

ZAGROZENIE
Zagrozenie pozarem od przegrzanego

oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego oleju bez
dozoru.

Nie ga$ ognia wodg! Gdy olej sie zapali,
nalezy natychmiast przykry¢ garnek lub
patelnie pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zatelefonowac po straz pozarna.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie
jg osusz, a potem delikatnie jg pot6z na
goracym oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki
nie byty nad ptyta, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sig. Nie stawiaj na ptycie
naczyn niewywazonych i takich, ktore tatwo
moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garnkow na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zalgczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzié
ten wyrob. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz
strefy gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze
by¢ goraca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni
piyty, oczy$é jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim
dnem.

e Do garnkdw i patelni wkladaj odpowiednie
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz
oprzelaniu suie zawartosci naczynia, a wigc
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkdw ani patelni na
strefach gotoweania.
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Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania.
Aby przenie$¢ gamek do innej strefy
gotowania, podnies$ go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Wskazowki dla ptyt szklano-ceramicznych

Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest
odporna na nagrzewanie i niewrazliwa na
znaczne réznice temperatur.

Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej
jako potki do ustawiania rzeczy ani jako piyty
do krojenia.

Uzywaj tylko gamkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawgdzie
powoduja zarysowanie tej powierzchni.

Nie uzywaj garnow ani rondli aluminiowych.
Aluminium uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowaé pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

' ‘ Uzywaj tylko garnkow i
: : patelni z dnem plaskim.
Zapewnia to tatwiejsze

przenoszenie ciepta.
Jedli garnek ma za matg
Srednice, marnuje sie
energia.



Uzytkowanie ptyt kuchennych Q ZAGROZENIE
1 4

Pottuczone szkto!

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek mogto spas¢
na ptyte kuchenng. Nawet mate przedmioty
(np. solniczka) mogq uszkodzi¢ piyte.

Nie uzywaj ptyt witroceramicznych z
peknigciami. Do takiego peknigcia moze
dosta¢ sie woda i spowodowac zwarcie.
Jesli powierzchnia ptyty zostanie w
jakikolwiek sposob uszkodzona (np.
widocznie popeka), natychmiast wytgcz
plyte aby zmniejszy¢ zagrozenie porazeniem

1 Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 elektrycznym.
cm

2 Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 Wigczanie witroceramicznych stref gotowania
cm

Do obstugi witroceramicznych stref gotowania

3 gtre;jnoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 uzywaj klawiszy stref gotowania. Aby uzyskac
4 Jednoobwodowa plytka do gotowania 18-20 zadany poziom gotovyame_l, ust.aw pokretta stref
cm to wykaz zalecanych $rednic garmnkéw do gotowania na odpowiedni poziom.
uzytku na odno$nych palnikach. -
Poziom 1 2—3 4—6
gotowania
podgrzewanie | gotowanie do | gotowanie,
wrzenia, smazenie
utrzymywanie
w cieple

Wytaczanie witroceramicznych stref gotowania
Obro¢ pokretto plytki grzejnej do pozycji OFF [WYk.]
(gdrnej).
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[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje o pieczeniu ciast
i mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic kuchennych.

ZAGROZENIE

Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj
ostroznos¢, bo moze ulotnic sig z niego

gorace powietrze.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajacymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.
Rdb najlepszy uzytek z miejsca na pofce.
Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji
pdtki, gdy kuchenka jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazbwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i
duzych porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in
czarnym pieprzem przed pieczeniem
podniesie jego wydajnose.

e Pieczenia migsa z ko$cig trwa ok. 15 - 30
minut diuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekaja
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.
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Wskazoéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$c i nie wysychaja.

Do grillowania szczegolnie nadaja sig ptaskie

kawatki, nadziane na szpikulec szasztyki i kietbaski,

a takze warzywa o znacznej zawartosci wody, takie

jak pomidory i cebule.

e Rozt6z kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki sposob,
aby pokryta nimi powierzchnia nie wystawata
poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pétke wsun foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby fatwiej
oczy$cic to naczynie z tluszczu wlej do niego
troche wody.

Zagrozenie pozarem z powodu zywnos$ci
nienadajgcej sie do grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i tiusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Pokretto termostatu

1. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.

2. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na
wybrany tryb pracy.



» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej
temperatury i utrzymuije ja. W trakcie nagrzewania
lampka temperatury pozostaje zapalona.

Whytgczanie piekarnika elektrycznego
Przekrec pokretta funkcji i temperatury w gérne
o0zycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt
druciany na potce drucianej. Ruszt druciany trzeba
wsadzi¢ pomigdzy potki druciane jak pokazano na
rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy moze réznié
sie od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki gérna i dolna

— Grzatki gérna i dolna dziatajg.

Zywnos¢ nagrzewana jest

—— réwnoczesnie od gdry i od dotu.
Nadaje sig, na przyktad, do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sig do pizzy ani do rumienienie
o potrawy od spodu po upieczeniu.

Grill

Full grill

A

Dziata maty grill w suficie piekarnika.

Nadaje sie do grilowania.

e Do grilowania potdz mate lub
$rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
pétce pod grzatka grilla.

e Temperaturg nastaw na
poziom maksymalny.

e Qbrdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sig do grillowania duzych
ilodci miesa.

e Do grillowania pot6z duze lub
$rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
péice pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

e Qbrdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.
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Tabela czasow pieczenia

Podane tu warto$ci zostaty okreslone w
arunkach laboratoryjnych. Mogg sie rézni¢
d wartosci wiasciwych dla Twojego

urzadzenia.

Pieczenie ciast i migs

Poziom 1 to najnizszy poziom piekarnika.

Potrawa Numer poziomu Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,
gotowania W min.)
**Ciasto na blasze* | Jeden poziom ] 3 175 30..45
**Ciasto w Jeden poziom 5 3 175 30...50
foremce*
**Ciasta w Jeden poziom 0 3 160 ... 170 20..30
papierze*
**Ciasto Jeden poziom | 3 180 ... 200 10...20
biszkoptowe™
**Ciasteczka* Jeden poziom = 3 160 ... 170 20...30
**Ciasto* Jeden poziom = 3 200 20..30
**Ciasto zdobne* | Jeden poziom ] 3 190 25..35
**Ciasto na Jeden poziom 0 3 190 20 ... 40
zaczynie*
**| azanie* Jeden poziom = 2 180 25..45
**Pizza Jeden poziom ] 2 200 15..25
Stek wotowy/ Jeden poziom 2 25 min. 220, 80...120
pieczen wotowa 5 nastepnie 180 ...
190
Udziec jagniecy Jeden poziom 2 25 min. 220, 70...100
(zapiekanka) O nastepnie 180 ...
190
Pieczone kurczgta | Jeden poziom 0 2 15 min. 220, 55..75
nastepnie 190
Indyk (w plastrach) | Jeden poziom 5 2 25 min. 220, 70...120
nastepnie 190
Ryby Jeden poziom 1] 3 200 20...30

(**) Przy pieczeniu, kidre wymaga wstepnego
podgrzania, podgrzewaj na poczatku pieczenia, az
zgasnie lampka termostatu.

Wskazowki do pieczenia ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.
Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je
na dolnej potce, obniz temperature i przedtuz
czas pieczenia.

Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale
Klei sie na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.
Nawilz warstwy ciasta sosem ztozonym z
mileka, oleju, jajka i jogurtu.
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Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo,
sprawdz czy grubo$¢ przygotowanego ciasta
nie przekracza gtgbokosci blachy.

Jedli gora ciasta brazowieje, ale dolna czgs¢
nie jest upieczona, sprawdz, czy na dnie
ciasta nie ma zbyt wiele uzytego dom
pieczenia sosu. Aby ciasto brazowiato
réwnomiernie postaraj sig rozprowadzic sos
réwno pomiedzy warstwami i gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jegli dot
nadal nie do$¢ sie zabrgzowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

Jedli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka
zamiast blachy. Zamknigete naczynia
zatrzymuijg sok z potrawy.



e Jesli potrawa warzywna nie udusita sie,

najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj je
jak potrawe z puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwag grill

Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

AN

Zataczanie grilla

1. Obro¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego
do symbolu grilla.

Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5
minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Whytgczania grilla

1. 0brdc pokretto Function [Funkcja] do gorne;
pozycji "Off" ("wyt.").

Pozycje stelaza

Wydajno$¢ grillowania zmniejszy sie, jesli ruszt

druciany opiera si¢ o tyt piekarnika. Aby poprawic¢

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt druciany do

Grillowanie na grillu elektrycznym

2.

3.

przedniej sekcji potki i ustal go przy pomocy
drzwiczek.

« Nie uzywaj gormego poziomu do grilowania.

Zagrozenie pozarem z powodu zywnos$ci
nienadajgcej sie do grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i tiusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Tabela czas6w pieczenia przy grillowaniu

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle 7 kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczer wolowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1...2 min.

¥ zaleznie od grubosci

18/PL



Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogéine

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sie rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elektrycznoscig!

Aby unikna¢ porazenie elektrycznego, przed
czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od
Zrodha zasilania.

ZAGROZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych

powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrdb.

Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajac tym samym
ich zapalenia sig na nastgpnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych $rodkow czyszczacych. Wyrdb
ten czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i
ciepta wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

e Pamigtaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj $rodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera si¢ do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszkuy),
najlepiej ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia nie uzywaj urzadzen
zyszczacych parg.

S|
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Oczyszczenie piyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczka
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposdb, aby nie
pozostaty na nich resztki $rodka czyszczgcego.
Wytrzyj je do sucha migkka i suchg Sciereczka.
Pozostawione resztki mogg spowodowac
uszkodzenie powierzchni szklano-ceramicznej przy
ponownym uzyciu piyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-ceramiczne;
resztek w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka,
wetng zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielkg iloscig
$rodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub
soku z cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich
$rodkdéw dostepnych na rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
gabke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastgpnie oczysc powierzchnig ptyty
wilgotng sciereczka.

Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci
cukru, np. gestego kremu lub syropu, trzeba
czysci¢ bezzwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec trwatemu
uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze
Z lekka blaknac. Nie wyptywa to na dziatanie
kuchenki.

Bledniecie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defek.

Czyszczenie panelu sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
$ciereczkq i wyciera do sucha.

Uszkodzenie panelu sterowanial
Do czyszczenia panelu sterowania nie
dejmuj gatek pokretet.




Czyszczenie piekarnika

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sig migkka Sciereczka
lub ggbka i ciepta wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich srodkdéw
zyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Mogg porysowac powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po
prawej i lewej stronach drzwiczek przednich
przyciskajac je ku dotowi, jak pokazano na
rysunku.

1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik

1 2 3
3. Przesun drzwiczki przednie w pot drogi.
4. Zdejmij drzwiczki przednie ciagnac je ku gorze
aby uwolni¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek
powtarza sie w odwrotnej kolejnosci przy ich

aktadaniu. Przy zakfadaniu drzwi z
powrotem nie zapomnij zamkng¢ zacisk w
obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

SzKlang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjaé
do czyszczenia.
1. Otworz drzwiczki.

12

Srubka

Profil plastikowy

Szyba wewngtrzna

Szczelina plastikowa
Wkretakiem wykrec $rube (1)
Zdejmij profil (2), nastepnie przytrzymaj szybe
wewnetrzng (3).
4. Nastepnie zt6z elementy drzwi, wsun szybe (3)
w plastikowe szczeliny (4) i zat6z profil.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!

Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznoscig upewniaj sig, ze urzgdzenie
zostato wytgczone i ostygto.

» YLampka w piekarniku to specjaina zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz

Dane techniczne, strona 5, w ktérych
podano szczegdly. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.
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Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indzigj
niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. 0Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w
~lewo, aby ja zdjac.

3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajac jg w
lewo i wymien jg na nowa.
4. 7Zakoz szklana pokrywe.
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[} Rozwiazywanie problemow

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stycha¢ metaliczne odgtosy.

EPOdgmewane czesci metalowe moga sle rozszerzaé i wydawaé dzwieki. To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej.

W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.
e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt wiyczki.

Nie $wieci lampka w piekarniku.

e [ampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymien lampke w piekarniku.

e Brak zasilania. >>> Sprawdz, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Pokretto funkcii i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

esli pomimo postepowania wedtug instrukcii z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sig z
utoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢
epsutego piekarnika.
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BEKO S.A., ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub ptyt i piekarnikéw elektrycznych

Aby otrzymaé wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.com.pl i
wybra¢ zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegély na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, ze sprzet zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialnos¢é BEKO
S.A. z tytulu gwarancji obejmuje tylko wady sprzgtu powstale z przyczyn tkwiacych w sprzgcie sprzedanym
Klientowi, ktore ujawnia si¢ w ciagu terminu okreslonego w punkcie 2 niniejszych warunkéw (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprzgtu w Okresie Gwarancyjnym zostang one usunigte na koszt BEKO S.A
w sposob uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych pdzniej niz 36 miesigcy liczac od daty produkeji
sprzetu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i sposob przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprzgtu lub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowa¢ wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstate z przyczyn tkwiacych w sprzedanym sprzgcie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, beda
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach



stempla instalatora z numerami uprawnien do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podtaczenia elektrycznych plyt grzewczych i piekarnikow) ,

Sprzet o wadze do 10 kg zglaszajacy wade fizyczng Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprzet do zabudowy powinien by¢ udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedawce w sposob
umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikow Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprzetu sprzedanego Klientowi beda usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprzetu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprzgtu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgloszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzetu,
nieobjetego obowiazkiem dostarczenia do Autoryzowanego punktu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawnien wynikajacych z udzielonej gwarancji czgs$é jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wptywa na
poprawnos¢ funkcjonowania sprzgtu.

7. Sprzet jest przeznaczony wytacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprz¢tu winno odbywac
si¢ zgodnie z instrukcja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi do wykonania ktérych zobowiazany jest uzytkownik
urzadzenia we wlasnym zakresie i na swoj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obstugi urzadzenia,
instalacji i podfaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikow, zardwek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczgdnos$ciowego
palnikéw) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstatych w wyniku nieprawidlowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprzgtu, nicodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktére maja wplyw na niewlasciwe dziatanie urzadzenia i ktére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niz wymienione w
instrukcji obstugi sprzetu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dziataniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprzgtu oraz powstatych na skutek dziatania sit
zewngtrznych (w szczegdlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigeia, wszelkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprz¢tu niezgodnie z instrukcja obstugi itp) a takze
powstatych na skutek przedostania sig¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do sprzetu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkta i plastiku oraz odbarwienia,

e) usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu sprzgtu w zabudowie meblowej.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzadzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okre$lonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepisow prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosci wymienionych w punkcie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.






Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Chtéli bychom, aby vam tento vyrobek vyrobeny v modemich zdvodech a podrobeny pfisné kontrole
kvality pfines! dlouhodobé kvalitni sluzby.

Proto vdm doporugujeme pozorné si precist tento ndvod k poutZiti, nez vyrobek pouZijete, a uschovat jej
pro budouci vyuziti. Pokud preddte vyrobek nékomu jinému, predejte mu i ndvod.

Navod k pouZziti vdm pomiiZe rychle a bezpe¢né pouZzivat vyrobek.

Pred instalaci a spusténim vyrobku si pfectéte navod k pouziti.

Je nutno vzdy dodrzovat bezpecnostni pokyny.

Tento navod k pouZiti uschovejte na dosah pro pripadné dalsi pouZiti.
Prectéte si i dalsi dokumenty dodané s vyrobkem.

Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modeldm.
Rozdily mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Objasnéni symbol(
V celém ndvodu k pouZitf jsou pouzivany nasledujici symboly:

@Dﬁleiité informace o uzite¢nych tipech k pouziti.
&Varovém’ na nebezpecné situace vici Zivotu a majetku.

&Varovéni na zéasah elektrickym proudem.
AVarovénl’ na riziko pozaru.
&Varovém’ na horké plochy.

>

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Obecné informace
Prehled

1 Predni dvere 6 Ovladaci panel

2 Madlo 7 Plotna

3 Dolni Cast 8 Svétlo

4 Plech 9 Prvek vyhfivani grilu
5 Dréténd police 10 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7 8
1 \lystrazng kontrolka 5 Plotna s jednim obvodem Vzadu vpravo
2 Plotna s jednim obvodem Vzadu vievo 6 Funkéni spina¢
3 Plotna s jednim obvodem Vpfedu vievo 7 Svétlo termostatu
4 Plotna s jednim obvodem VpFedu vpravo 8 Spina¢ termostatu
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Technické parametry

OBECNE

VnéjSi rozméry (vySka/Sitka/hloubka) 850 mm/500 mm/600 mm

Napéti/frekvence 230 V/ 400 V 3N ~ 50 Hz

Celkovd spotreba energie 7.7 kW

Pojistka min. 16 Ax 3

Typ kabelu / priifez HO5W-FG
5x1,56mm?/3x 2,5 mm?

Délka kabelu max. 2 m

DESKA

Horaky

\/zadu vlevo Plotna s jednim obvodem

Rozméry 140 mm

\lykon 1200 W

Vpredu vlevo Plotna s jednim obvodem

Rozméry 180 mm

Vykon 1700 W

\/pfedu vpravo Plotna s jednim obvodem

Rozméry 140 mm

\lykon 1200 W

Vzadu vpravo Plotna s jednim obvodem

Rozméry 180 mm

Vykon 1700 W

TROUBA/GRIL

Hlavni trouba Konvenéni trouba

Trida energetické Gcinnosti” A

Vnitfni svétlo 15-25 W

Spotteba energie grilu 1.6 KW

#

provozu (pokud existuje).

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 50304.
Tyto hodnoty jsou zjistovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozoréni za ucelem
vySovani kvality vyrobku.

Obrézky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v
doprovodné dokumentaci jsou zjiStovany v
laboratornich podminkach podle pfislusnych
norem. Podle provoznich a okolnich
podminek vyrobku se tyto hodnoty mohou
meénit.

5/CZ




Draténa police

Prislusenstvi Slouzi k roznéni a pokladani pecenych, roznénych
Dodavané prislusenstvi se mize ligit podle nebo v hrci pecenych pokrm({i na poZadované
modelu vyrobku. V8echna prisluSenstvi Urovni.

popisovana v navodu k pouziti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
Plech do trouby
PouZiva se na cukroviny, mrazeng potraviny a
velké roznéné kusy.
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Pl Diilezité bezpeénostni pokyny

Tento oddil obsahuje bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predejit riziku zranéni a poskozen.

Pokud nedodrite tyto pokyny, nelze uplatnit
zaruku.

Neohfivejte uzaviené plechovky a sklenice v
troubé. Tlak, ktery se nahromadf ve sklenici,
miZe vést k jejimu prasknuti.

Nestavte zadné hoflavé materidly vedle

Obecna bezpecnost

Tento vyrobek nemaji pouzivat osoby s
télesnymi, smyslovymi ¢i duSevnimi
poruchami nebo nezkusené Ci nepoucené
osoby (véetné dét), pokud nemaji moznost
pomoci od osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo nékoho, kdo je bude fadné
informovat o pouZivani vyrobku.

Déti museji byt pod dohledem, aby si nemohly
hrat s vyrobkem.

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s transformdtorem nebo
bez néj. NaSe spolecnost neodpovida za
Skody vzniklé z diivodu pouZivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

Pokud je napdjeci kabel poSkozen, mus jej
vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo
obdobné kvalifikovand osoba, aby se pfedesio
riziku.

NepouZivejte vyrobek, pokud je vadny nebo
vykazuje viditelné Skodly.

Neprovadéjte Zadné opravy Ci Upravy vyrobku.
Mdzete vSak opravit nékteré poruchy, které
nevyZaduiji opravu nebo Upravy. Viz
Odstrariovani potiZi, strana 22.

Nikdy neumyvejte vyrobek vodou! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

Nikdy nepouzivejte vyrobek, pokud vas
Usudek nebo koordinaci ovliviiuje pouZiti
alkoholu a/nebo I6k0.

Vrobek je nutno odpojit o napdjeni béhem
instalace, Udrzby, Cisténi a oprav.

Dévejte pozor pfo pouzivani alkoholu v
pokrmech. Alkohol se pfi vysokych teplotach
vypafuje a m{iZe zplsobit pozar, jelikoz se
vzniti, kdyZ se dostane do kontaktu s horkou
plochou.
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vyrobku, jelikoz jeho boky se pfi pouzivani
zahfeji.

e Neumistujte pecici plechy, nadoby ¢i alobal
pfimo na dno trouby. Nahromadéné horko
maze poskodit dno trouby.

e Vechny vétraci otvory museji zlistat bez
prekazek.

¢ \iyrobek mlZe byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horaki,
vnitfnich ¢asti trouby, topnych prvkd atd.

e \idy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

e Nepouzivejte vyrobek bez prednich
sklenénych dvefi nebo s prasklymi dvefmi.

e Zadni povrch trouby se pfi pouzivani zahfiva.
Zkontrolujte, zda neni plynové/elektrické
napojeni v kontaktu se zadni sténou; jinak
maze dojit k poskozeni spojd.

e Nezachycujte napdjeci kabel mezi dvitky
trouby a rdm a nevedte jej po horkych

plochach. Jinak mdze dojit k roztaveni izolace

kabelu a nasledkem zkratu dojde k pozru.
e Zkontrolujte, zda je vyrobek po kazdém
pouZiti vypnuty.
o Tlak pdry vzniklé z dlivodu vihkosti na
povrchu trouby nebo ve spodni ¢asti konvice

maze zpUsobit nadskakovani konvice. Proto je

nutno zajistit, aby byl povrch trouby a dno
hrnc( vzdy suchg.

SpotiebiC by se nemél spinat pomoci
externiho Casovace nebo samostatného
dalkového ovlddani.

Uréené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro domdci pouziti.
KomerCni pouZiti nenf pripustne.
“UPOZORNENI: Toto zafizeni je ur€eno jen pro

vareni. Nesmi se pouzivat na jiné ucely, napfiklad k

vytapéni mistnosti."

Tento vyrobek nepouZivejte k ohfivani talifd pod
grilem, suSeni ruénik{ a utérek atd. na rukojeti a
pro vytdpéni.



\iyrobce nezodpovida za Zadné Skody zplisobené
nespravnym pouZzitim nebo manipulaci.

Troubu Ize pouzit k rozmrazeni, peCeni, roznéni a
grilovani pokrm(.

Bezpec€nost déti

Elektrické a plynové vyrobky jsou nebezpetné
pro déti. UdrZujte déti mimo tento vyrobek,
pokud je v provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

Dostupné ¢asti spotfebice se zahfivaji, kdyZ je
spotfebi¢ zapnuty, dokud spotfebic
nevychladne, udrzujte déti mimo jeho dosah.
"UPOZORNENIPistupné ¢4sti mohou byt
horké, kdyZ se pouziva gril. Malé déti udrzujte
mimo dosah.*

Neskladujte Zadné predméty nad spotfebicem,
na néz by déti mohly dosahnout.

KdyZ jsou oteviend dvitka trouby, nevkladejte
na né zadny tézky pfedmét a nedovolte

détem, aby na né sedaly. M{iZe se prevratit
nebo by se poskodily zavésy dveri.

Obalové materidly jsou pro déti nebezpedné.
Udrzujte déti mimo dosah obalovych materialdl.
Zlikvidujte vSechny soucasti obalu podle
norem na ochranu Zivotniho prostredi.

Bezpecnost pfi préci s elektfinou
Vadné elektrické zafizeni je jednou z nejéastgjSich
pficin poZard v domacnostech.

V8echny Cinnosti s elektrickym zafizenim a
systémy mohou provadét jen autorizované
0soby.

V pfipadé jakychkoli poSkozeni vypnéte
pfistroj a odpojte jej od napdjeni. Za timto
Ucelem vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota pojistky
kompatibilni s vyrobkem.
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E] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné
uznat zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody vzniklé
pfi procesech provadénych neopravnénymi
osobami, m{iZe dojit i k propadnuti zaruky.

a pripravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI

Vlyrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi
vyhlaSkami.

NEBEZPECI

Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady
na vyrobku. Pokud néjaké objevite,
neinstalujte jej.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priiduchi
pod produktem, doporucujeme upevnit vyrobek na
pevnou zakladnu s tim, Ze nozky by se nemély
ponofovat do koberce ani mékkych podlahovych
krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést
hmotnost zafizeni plus dal$i hmotnost nadobi a
potravin.

9/ CZ
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e |ze je pouZivat se skifnémi po obou strandch,
ale pro minimdini vzddlenost 400 mm nad
trovni plotny poCitejte s bocnim odstupem 65
mm mezi spotfebi¢em a jakoukoli sténou,
prickou nebo vysokou skfini.

e |ze jej pouzivat i jako samostatné stojici
spotiebi¢. Nad povrchem desky je nutno
pocitat s minimalni vzdalenosti 750 mm.

e (*) Pokud nad spordkem instalujete digestor,
upravte vysku instalace podle pokyn(i vyrobce
digestore (min. 650 mm).

e Spotfehi¢ odpovida zafizenim tfidy 1, 1j. Ize jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténé
kuchyné, kuchyiskému ndbytku nebo zafizeni
libovolné velikosti. Kuchyrisky nabytek nebo
vybaveni na druhé strané smi byt pouze
stejné velikosti nebo mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle spotfebice
musi byt tepluvzdorny (do 100 °C min.).

Instalace a piipojeni

Pfistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu se
zakonnymi predpisy.

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mrazni¢ek. Teplo od pfistroje povede ke

ySené spotiebé energie chladicich
jednotek.

e Pfistroj pfendsejte nejméné ve dvou.




e Pfistroj umistéte piimo na zem. Nesmi byt na

podstavci nebo zakladné.

PoSkozeni materidlu!
Madlo dvefi nepouZivejte pro zvedani nebo
pfesouvani pfistroje.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry". Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany elekirikaf, pokud pouzivéte
vyrobek s transformatorem nebo bez néj. Nase
spolecnost neodpovida za Skody vzniklé z dlivodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v
souladu s mistnimi pfedpisy.

NEBEZPECI

Riziko z4sahu elektrickym proudem,
zkratu nebo pozaru vlivem
neprofesiondlni instalace!

Spotebi¢ miiZe pripojit k napajen jen
autorizovany pracovnik a spotfebi¢ je pod
zarukou pouze po spravné instalaci.

NEBEZPECI
Riziko zdsahu elektrickym proudem,

zkratu nebo poZaru kvili poSkozeni
napdjeciho kabelu!
Napdjeci kabel je nutno nepriskfipnout,
ohnout ¢i zmécknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.
Pokud se napdjeci kabel poskodi, musf jej
vyménit kvalifikovany elektrikar.
Udaje napdjeni museji odpovidat tdajim na
typovém Stitku pfistroje. Stitek je pfistupny pfi
otevieni dvifek nebo dolniho krytu, pfipadné se
nachdzi na zadni sténé pfistroje podle typu
pristroje.
Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotadm v rabulce "Technické parametry"”.

NEBEZPECI

Riziko zasahu elektrickym proudem!
Nez zahdjite jakoukoli ¢innost na elekirické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Pfipojovani napdjeciho kabelu
1. Pokud s vyrobkem neni dodéan napéjeci
kabel, napdjeci kabel zvoleny podle tabulky

(Technickeé parametry, strana 5) v souladu s
elektroinstalaci ve vaSem domé musi byt
pripojen k vaSemu vyrobku podle pokyn(i ve
schématu ke kabelu.
Pokud nelze odpojit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontaktd nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykaCe) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku
(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.
NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim
problém(im a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporugujeme provést dalsf ochranu
odpojovacem zbytkového proudu.

©]

2. Oteviete kryt bloku svorek Sroubovakem.

3. Zasuiite napdjeci kabel do svorky kabelu pod
zakonGenim a upevnéte jej k hlavnimu trupu
pfiloZzenym Sroubem na svéraci soucastce.

4, Pripojte kabely podle pFiIoZeného schématu.
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5. Po dokon&eni zapojeni kabelu uzaviete kryt
bloku svorek.

6. Vedte napajeci kabel tak, aby nebyl v kontaktu
s vyrobkem a nedoslo k jeho primacknuti mezi
vyrobek a sténu.

Napajeci kabel nesmi byt delSi nez 2 m
bezpecnostnich dlivodd.

Zatlacte vyrobek ke sténé kuchyng.
Nastavovani noZek trouby

Vibrace béhem pouzivani mohou vést k
pohyblim nadob. Této nebezpecné situaci
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predejdete tim, kdyZ bude vyrobek v roving a
vyvazeny.

Z bezpecnostnich dlvod( zkontrolujte
vyvazenost vyrobku tak, 7e upravite Ctyfi
nozky vespod tak, Ze je otocite doleva nebo
doprava a zarovnate podle pracovni desky.

Posledni kontrola

1. Zapojte vyrobek znovu k napajeni.
2. Zkontrolujte funkce elektfiny.

Likvidace

Likvidace obalovych materidlll

Obalové materidly jsou nebezpe€né pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpecném misté
mimo dosah déti.

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material(l. Zlikviduijte je spravng a
tfidte je v souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je s béZnym
doméacim odpadem.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originaini karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrzZujte pokyny
na kartonu. Pokud neméte origindini karton,
zabalte vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte pasku
kartonu na vnitfek dveff trouby v ¢dstech,
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které odpovidaji poloze plech(. Prilepte dvitka
trouby k boCnim sténam.

e NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani ¢i
presouvani vyrobku.

Na spotrebi¢ nestavte dalsi predméty.
Spotiebi¢ prevazejte ve vzpiimené poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi preprave.

@S]

Likvidace starého vyrobku

Stary vyrobek likvidujte ekologicky.

Toto zafizeni je oznateno symbolem pro tfidéni
elektrického a elektronického odpadu (WEEE). To
znamena, Ze zafizeni je nutno likvidovat podle
evropské smémice 2002/96/ES, je nutno je
recyklovat nebo demontovat s minimainim
dopadem na Zivotni prostfedi. DalSi informace vam
poskytnou mistni nebo oblastni Grady.

Informace o likvidaci vyrobku ziskate od prodejce
nebo stfediska pro shér tuhych odpadd.

Pred likvidaci vyrobku odfiznéte napajeci kabel a
pfipadné zamky na dvefich zneskodnéte, aby
nehrozilo nebezpedi pro déti.



Il Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasleduijici informace vdm pomohou pouZzivat

zafizeni ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby,
prenos tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadéjte
pfedehfivani, pokud je doporucuje ndvod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvirka
trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. Mlzete vafit
tak, Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice nez jeden pokrm za druhym.
Trouba jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par
minut pfed koncem doby pedeni. Neotevirejte
dvitka trouby.

Zmrazené potraviny pfed vafenim rozmrazte.
PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni.
Pokud nemate viko, spotieba energie mlze
vzriist az Gtyfnasobng.

e Zvolte hordk, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrce. Vzdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. V&tSi hrnce vyzaduji vice
energie.

e Davejte pozor a pouzivejte ploché hrnce pfi
vareni na elektrickych deskach.

Hrnce se silnym dnem zaruCuii lepSi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uispor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nadob nebo hrncli nesméji byt mensi nez
plotna.

e Plotny a dna hrncdl udrZujte Gisté. Negistoty
snizi vodivost tepla mezi plotnou a dnem
hrnce.

e U dlouhodobého vafeni vypnéte plotnu 5 az
10 minut pfed koncem doby vafeni. Pokud
wyuZijete zbytkového tepla, dosahnete dspor
energie az 0 20%.

Uvodni pouziti

Prvni ¢isténi produktu
Povrch se milZe poSkodit viivem nékterych
saponattl nebo Cisticich materiald.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
prasek/miéko ani ostré predméty.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Settete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbiCkou a osuste hadfikem.

Vychozi ohfev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte.
Tim dojde k odpdleni a odstranéni zbytk(i nebo
vrstev z vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy mohou zplsobovat
popdleniny!

Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
Udrzujte déti mimo dosah pfistroje a
pouZzivejte rukavice na troubu.

Elektrickd trouba

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou
polici z trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi wkon grilu; viz PouZivani
elektrické trouby, strana 15.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz PouZivdni elektrické trouby,
Strana 15

P wne

ST

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou
polici z trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Ovidddni grilu,
strana 18.

4. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

5. Vypinani grilu; viz Ovidddni grilu, strana 18

Pri prvnim pouZiti se miZze uvolnit zapach a
kour. Zajistéte radné odvétrani.
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B} Pouzivani varné desky

Tipy pro sklokeramické varné desky
e Sklokeramicka deska je odolna proti horku a

Obecné informace o vaireni

NEBEZPECI neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

Prehraty olej se mdze vznitit! e Sklokeramickou desku nepouzivejte k

gdyz zahrivate olej, nenechavejte jej bez ukladani vécf ani jako kréjeci prkénko.
ozoru.

e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou
zplisobit poskrabéni povrchu.

e Nepouzivejte hlinikové hrce a panve. Hlinik
poSkozuje sklokeramickou plochu.

Nikdy se nesnazte ohefi uhasit vodou!
KdyZ se olej vzniti, okamZité zakryjte panev
nebo hrnec vikem. Vypnéte desku, pokud je
to bezpe¢né, a kontaktujte hasice.

Potraviny pfed smazenim peclivé osuste a
opatmeé vlozte do horkého oleje. Pred
smazenim zkontrolujte, zda zmrazené
potraviny zcela rozmrzly.

Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.
Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a nemohlo
dojit k jejich spaleni. Na desku neumistujte
nevyvazené a snadno preklopitelné nadoby.
Na zapnuté varné oblasti nepokladeijte
prazdné nadoby a hrnce. Mohly by se
poSkodit.

Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mize poskodit vyrobek. Jakmile
dovafite, vypnéte varné oblasti.

JelikoZ povrch vyrobku mize byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové
nadoby.

Jakékoli roztavené materidly z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouzivany k
uchovavani potravin.

PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

Do hrnedl a panvi vklddejte primérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete muset
provadét zbytecné ¢isténi z dlivodu pretedeni.
Nepokladeijte poklice hrncli nebo panvi na
varné oblasti.

Pokladejte hrnce do stfedu varné oblasti.
Pokud chcete hrnec posunout na jinou varnou
oblast, zvednéte jej a postavte ho tam,
neposunuijte jim.
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Rozlité potraviny mohou
poSkodit sklokeramickou
desku a zpQsobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pokud je prlimér panve
prili§ maly, budete
plytvat energil.

1 4
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Plotna s jednim obvodem 14-16 cm
Plotna s jednim obvodem 18-20 cm
Plotna s jednim obvodem 14-16 cm

Plotna s jednim obvodem 18-20 ¢cm je seznam
doporucenych priimérd pro hrnce nebo panve
na pfislusné horaky.




NEBEZPECG pozadované (rovné vareni otocte tladitkem varné
Rozbité sklo! oblasti na poZadovanou troven.

Nedovolte, aby cokoli padalo na varnou

desku. | malé pfedméty (napf. slénka) Stupe 1 2—3 4—6
mohou desku poSkodit. vareni — — —
NepouZivejte sklokeramické desky s zahivan du§eq|, vareni,
prasklinami. Voda mdZe proniknout do vareni Smazen

prasklin a zplisobit zkrat.

Pokud je povrch jakkoli poSkozen (napf. . - , ,
viditené praskliny), okamzité zafizenf Vypnuti sklokeramickych varnych oblast

wypnéte, abyste sniili riziko zasahu Otodte tlaCitkem plotny do polohy vypnuto (nahofe).
elektrickym proudem.

Zapnuti sklokeramickych varnych oblasti

Pomoci tladitek varné oblasti mizete ovladat
sklokeramické varné oblasti. Pro dosazeni
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[ obsluha trouby

Obecné informace pro peceni,
rozneéni a grilovani

VAROVANI!
Horké povrchy mohou zplsobovat

popaleniny!

Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
Udrzujte déti mimo dosah pfistroje a
pouZzivejte rukavice na troubu.

NEBEZPECI
Riziko opareni horkou parou!

Dévejte pozor pfi otevirdni dvirek trouby,
miiZe unikat pdra.

Tipy pro peceni

PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

Co nejlépe vyuZzijte misto na polici.

Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.
Zvolte spravnou pozici pfinradky, nezZ troubu
nebo gril zapnete. Nemérite pozici pfihradky,
kdyZ je trouba horka.

Udrzujte dvifka trouby zaviend.

Tipy na roznéni

Pokud na celé kufe, krocana a velké kusy
masa nanesete napt. citronovou Stavu a
¢erny pepf pred pecenim, zvySite Ucinnost
pecen.

Roznéni masa s kosti trvd asi 0 15 az 30

minut déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

Kazdy centimetr tlouStky masa vyzaduje asi 4
az 5 minut pecent.

Maso nechte v troubé jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po
celém kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.
Ryby Kladte na stfedni nebo dolni pfihradku
do Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani
Kdyz grilujete maso, ryby a drlibeZ, rychle

grilovani zvlasté vhodné, coz plati | pro zeleninu s

vysokym obsahem vody, jako jsou rajcata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na dréténé
mfizce nebo do plechu s draténou miizkou
tak, aby pokrytd plocha neprekracovala
rozmeéry ohfevu.

e Posufite draténou mfizku nebo plech s grilem
na pozadovanou droved v troubé. Pokud
grilujete na draténé mfizce, posurite na dolni
prihradku pecici plech pro zachytavani tuku.
Do tohoto plechu nalijte trochu vody pro

iV vy

snadnéjsi Gisténi.

Riziko vzniceni ze strany potravin
nevhodnych pro grilovani!

PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny piili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

zhnédnou, maji péknou kiirku a nevysusuif se.
Ploché kusy, roznéné maso a klobdsy jsou pro
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Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

—y

Funkéni spina
SpinaC termostatu
. Nastavte tla¢itko teploty na pozadovanou
teplotu.
2. Nastavte funkéni tlacitko na pozadovany
provozni rezim.
» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a
udrZuje ji. Pfi hazfivani ziistane svitit kontrolka
teploty.
Vypnéte elektrickou troubu
Prepnéte funkéni tlacitko a tladitko teploty do
polohy vypnout (nahore).

— N



Plny gril

AW

Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Dréaténou mfizku je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrazku.

Nenechte draténou mfizku stat opfenou o zadni
sténu trouby. Draténou mfizku posurite do pfedni
Casti police a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste
dosahli idedlniho vykonu grilu.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezimil uvedené zde se mlze
liSit od vybavy vaseho pfistroje.

Horni a doIni ohfev

— Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.
Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora
i zdola. Vhodné napf. pro kolace,
susenky &i kolacky a rendliky v
pecicich formach. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Dolni ohfev

Pracuje jen spodni ohfev. Je to
vhodné pro pizzu a nasledné opeceni
potravin zespodu.

Gril

W Je zapnuty maly gril ve stropu trouby.

Vhodné pro grilovani.

e VloZte malé nebo stfedné
velké Casti na spravnou
polici pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maxi-
mum.

eV poloviné doby grilovani
potraviny otocte.

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.
Hodfi se na grilovani velkého mnoZstvi
masa.

e VloZte velké nebo stfedné
velké Casti na spravnou
polici pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maxi-
mum.

eV poloviné doby grilovani
potraviny otocte.
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Tabulka ¢asu vareni

Uvedené hodnoty byly dosazeny v laboratofi.
Hodnoty, které pro vds mohou platit, se
mohou od téchto hodnot lisit.

Peteni a roznéni

Uroveri 1 je spodni troveii v troubg.

Nédoba Cislo trovng pecent Poloha pfihradky Teplota (°C) Cas pet?er;l (cca
min.

*“Kolage na plechu_| Jedna trover = 3 175 30...45

**Kola¢ ve formé [ Jedna Uroveri ] 3 175 30...50

**Kolace v pedicim | Jedna Uroven 5 3 160 ... 170 20..30

papiru

*“*Piskotovy koldC | Jedna troven = 3 180... 200 10..20

**SuSenky Jedna Uroven [:_] 3 160 ... 170 20 ... 30

**Kynuté pe€ivo Jedna troven = 3 200 20..30

“Hutné pecivo Jedna droveri ] 3 190 25..35

“Kynuté Jedna droveri ] 3 190 20...40

**Lasagne Jedna Urovei = 2 180 25..45

*“*Pizza Jedna Urovefi ] 2 200 15.. 25

Hovézi steak (cely) | Jedna droven 5 2 25 min. 220, pak 80...120

/ Roznény 180...190

Jehnégi kyta (v Jedna troven 0 2 25 min. 220, pak 70...100

hrnci) 180...190

Roznéné kure Jedna troven 0 2 15 min. 220, pak 55..75
190

Kriita (nakrajend) | Jedna Uroven 5 2 25 min. 220, pak 70..120
190

Ryba Jedna Urovefi ] 3 200 20...30

(**) Pfi peCeni s nutnym predehfivanim
predehfivejte na za¢dtku peCeni, dokud nezhasne
kontrolka termostatu.

Tipy pro peceni

pokud je kold¢ pfili§ suchy, zvyste teplotu o
cca 10 a zkratte dobu pecen.

Pokud je kola¢ vinky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu 0 10°C.

Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy,
polozte ho na nizsi polici, snizte teplotu a
prodluzte dobu pecent.

Pokud je dobfe peCen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte
teplotu a prodiuzte dobu pecen.

Tipy pro peceni peciva

Pokud je pecivo piili§ suché, zvyste teplotu o
cca 10 a zkratte dobu peceni. Navihcete
vrstvy tésta omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

Pokud se pecCivo pece pfili§ dlouho, davejte
pozor, aby tloustka tésta nepfesahla hloubku
plechu.
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Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni
Cast neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi
omacky, kterou jste pouZili, neni na spodni
strané peciva piili§ velké. Snazte se
rozprostfit omacku rovnomérné mezi vrstvy
t@sta a na né pro rovnomérné zbarveni.

PeCivo pecte v souladu s reZimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostatecné zabarvena,
umistéte je pristé o jednu drover nize.

Tipy na peceni zeleniny

Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zaCind
byt vysusené, varte ho v panvi s poklici misto
na plechu. v uzavienych nadobach jidlo
ziistane Stavnaté.

Pokud se zeleninové jidlo nem(ize dovarit,
uvarte zeleninu nebo ji pfipravte jako
konzervované jidlo a pak ji dejte do trouby.



Ovladani grilu

Zavirejte dvitka trouby béhem
grilovani.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popéleniny!

AN

Zapinéni grilu

1. Nastavte funkéni tlacitko na pozadovany sym-
bol grilu.

2. Pak zvolte poZadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potieby predehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinni grilu

1. OtoCte funkénim tladitkem do polohy vypnout
(nahofe).

Polohy pfihradky

Vykon grilu poklesne, pokud dréaténé mfizka stoji

proti zadni ¢asti trouby. Draténou mfizku posurite

do pfedni &asti police a vyrovnejte pomoc dvifek,

abyste dosahli idediniho vykonu grilu.

Grilovani s elektrickym grilem

NepouZivejte horni troveri pro grilovani.

jmin

Riziko vzniceni ze strany potravin
nevhodnych pro grilovani!

PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Tabulka ¢ast peceni pro grilovani

Potraviny Urovefi zasunutf CCas grilovéni (pfibl.)
Ryba 4.5 20...25 min. *
Krdjené kure 4.5 25...35 min.
Kousky jehnééiho 4.5 20...25 min.
Roastbeef 4.5 25...30 min. *
Kousky teleciho 4.5 25...30 min. *
Toastovy chléb 1...2 min.

* podle tloustky
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Udrzba a péce

Obecné informace

Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pripadné
problémy se omezi, pokud je vyrobek pravidelné
gistén.

NEBEZPECI
Riziko zasahu elektrickym proudem!

Odpojte elektfinu pred Cisténim spotfebice,
aby nedoslo k zasahu elektrickym proudem.

NEBEZPECI

Horké povrchy mohou zplsobovat
popdleniny!

Nechte pfistroj vychladnout, nez jej vyCistite.

e \lyrobek po kazdém pouziti peclivé vycistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi pfistim pouziti
pfistroje ddle pripalovat.

e Pro GiSténi pfistroje nejsou potfeba zadna
zvIastni Gistidla. Viyrobek omyjte vodou s
mycim pfipravkem a hadfikem nebo houbou a
osuste ji suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla
kapalina po Cisténi peclivé otfena a a
pfipadna vylitd kapaliny vysu$ena.

e K isténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Gistidla obsahujici kyselinu nebo
chlorid. K otfeni téchto Casti pouZijte mékky
hadfik s tekutym rozpoustédlem (ne brusnym)
a ddvejte pozor, abyste Gistili jednim smérem.

Povrch se mize poSkodit viivem nékterych
aponatl nebo Cisticich materiald.

NepouZivejte agresivni saponaty, istici

praSek/miéko ani ostré predméty.

mNa gisténi nepouZivejte parni Gistice.

CGisténi varné desky.
Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namocenym do studené vody, aby se odstranily
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zbytky Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem.
Zbytky Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou
desku pfi jejim pFistim pouziti.
Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.
Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnozstvim odstrariovace vodniho kamene, jako
napfiklad octem nebo citronovou Stavou. Mizete
rovnéz pouZit i vhodné komer¢né dostupné
produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic
houbou a vyCkejte, dokud se nevsakne. Poté
vyCistéte povrch desky vinkym hadrem.
Potraviny na bazi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat,
laZ povrch vychladne. Jinak miiZe byt
sklokeramickd deska nevratné poSkozena.

Casem mUZe barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nemd vliv na fungovani
vyrobku.

Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce
jsou normalnim jevem, ne vadou.

CGisténi ovladaciho panelu
VyCistéte ovlddaci panel a ovladace vihkym
hadfikem a otfete je do sucha.

» Yrodkozenf oviddaciho panelul
1 Nesnimejte ovladaCe pro Cisténi oviddaciho

panelu.

Cisténi trouby
Cigténi dvitek trouby
Chcete-li vyCistit dvitka trouby, pouZijte teplou
vodu se sapondtem, mékky hadfik nebo houbitku
a vyCistéte vyrobek, pak jej otfete suchym
hadfikem.
K Citéni dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hruba brusn Cistidla ani draténky. Mohou
poSkrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.
1. Oteviete pfedni dvifka (1).



2. Otevrete svorky v krytu pantu (2) na pravé a
levé strané prednich dvefi tim, Ze zatlaCite dle
zZndzornéni na obrazku.

12

Sroub

. Vyjméte profil (2), ktery pfidrzuje vnitini sklo (3).

. Pak dvefe znovu seskupte, vloZte sklenénou
tabuli (3) do plastovych zarezil (4) a smontuijte
profil.

1
1 2 3 2 Plastovy profil
1 Predni dvefe 3 Vnitini slklenena tabule
- 4 Plastovy otvor
2 Z4ves oy . .
2. Vlyjméte Sroub (1) Sroubovakem
3 trouba 3
4

Vymeéna vnitini zarovky

NEBEZPECI
/' Horké povrchy mohou zplsobovat
popdleniny!
12 3 Ovéite, zda je zafizeni vypnuto a vychladlé,
3. Posuiite predni dvefe na pll cesty. abyste snizili riziko zasahu elektrickym
4. Demontujte pfedni dvifka tak, Ze je zatladite proudem.
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zaveésu. TTTTORP
Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych arovia Je zv astnol yp, ktery o oava
krok(i jako pfi jejich odstrarj1én|’, jenv ! ?plthn}(@ 300 °C. Podrobnostzl Dajdfte v
braceném poradi. Nezapomerite zavrit ECINICKE par: ametry, ‘?W ana 5 arovey v
svorky U krytu zavésu pH opétovné montai troubé z[skate od autorizovaného servisniho
dvefd. pracovnika.
Odstranéni vnitiniho skla dvifek o YPoloha Zérovky se maze lisit oproti obrézku.
Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
diivodu vygisténi.
1. Otevrete dvifka trouby. Pokud je va3e trouba vybavena kulatou
Zérovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.
2. Sejméte sklenény kryt otoSenim proti sméru
hodinovych rugicek.
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3. Sejméte svétlo trouby proti sméru hodinovych
ruciCek a vymente za nove.
4. Nainstalujte sklenény kryt.
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[} odstraiiovani potizi

Z trouby za provozu vychdzi para.

me normélni, Ze p¥i provozu unika para. Nejde o zavadu.

P¥i zahfivdni a ochlazovani vyrobek vyddvd kovovy zvuk.
EKdyi se zahreji kovové soucéstky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. Nejde o zavadu.

Vyrobek nehreje.

¢ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je
to nutné, vyméfite je nebo znovu aktivujte.
e \yrobek neni zapojen do (uzemnéng) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrCky.

Svetlo trouby nefunguje.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vyméite Zarovku v troubg.
e FElekifina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elekifina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivuijte.

Trouba nehregje.

e Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavte funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.

e FElekifina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméiite je nebo znovu aktivujte.

Pokud nemdzete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyn(i obsazenych v této ¢ésti,
bratte se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoZ jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokouSejte opravovat vadny vyrobek sami.
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Mons, nbpBo NpoYeTeTe TOBa yMbTBaHe.

YBaxaemu Kynysauo,

Buxme xenanu HalwmaT npoayKT, Npon3BeAeH MO MOAEPHW TEXHOMOTUN NPU CTPUKTEH KOHTPON Ha
Ka4ecTBOTO, Aa BN OCUrypu nepdektHa pabota.

3aToBa BI CbBETBAME BHUMATEIHO Ja NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba npeau a
u“3nonseare npofyKTa, KaTo ro anasuTe 1 3a crpaska B Obelle. Ako NPeoTCTbNNTE NPOAYKTA Ha ApYr
noTpebuTten, TO ro NpeaaiiTe 3aefHo ¢ PLKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba Le BU NOMOrHe ja M3non3earte npopykra no 6bp3 u GesonaceH

HaumH,

+  [lpoyeTeTe PLKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeGa Npean Aa MOHTUPATE W CTapTMpaTe NpoayKTa.

+  TpsibBa CTPUKTHO fia Cna3BaTe ykasaHusiTa 3a 6e30nacHoCT.

+  [lpbXTe PbKOBOACTBOTO 3a yroTpeba Ha NeCHOJOCTBIHO MSICTO 3a CMPaBKi B GbAelLe.

+  [lpoyeTeTe 1 ApyrvTe AOKYMEHTM, AOCTABEHM C MPOAYKTA.
MomHeTe, Ye ToBa PHKOBOACTBO 3a ynoTpeGa MoXe fia € 3a HAKOMKO Mogerna ypeaa.
Pasnuk1Te Mexay MOAEMNTE Ca U3PUYHO YTOUHEHI B PHKOBOACTBOTO.

006sicHeHWe Ha CUMBONUTE

B ToBa pbKOBOACTBO Ca M3NON3BaHN CrneJHUTE CUMBOMM:
mBaMHa MH(OpMAaLMs Unv NonesH CbBETH 3a ynoTpeba.
&I‘Ipeqynpem,uel-me 3a pUCK 3a JKMBOTa UIK UMYLLECTBOTO.

&I‘Ipeqynpem,ueme 3a TOKOB yAaap.

MpenynpexaeHue 3a prck oT noxap.

&I‘Ipenynpemqeme 3a ropeLLa noBbpXHOCT.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul/TURKEY

€ Made in TURKEY
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ﬂ OcHoBHa MHopmauums
06w npernen

lMpenHa BpaTa
Opbxka

[lonHa yact
TaBa

MetanHa ckapa

RS I U CREN

= O O N O

KoHTponeH naHen
[noya Ha KoTMnoH
Jlamna

Harpesarten Ha rpuna
[NonoxeHus Ha ckapaTa

1 2 3 4
1 MpeaynpeanTenHa namna
2 loTBapcka nroya ¢ eauH npexkbeaad 3afeH

ns\

3 ToTBapcka nroya ¢ eanH npekbeaad MpeaeH
nsB

4 ToTBapcka nnoya ¢ eanH npekseaay MpeaeH
[ECeH
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l'oTBapCKa nroya ¢ eauH npekbeaad 3aaeH
JleceH

CenekTop 3a pyHKLuUTE
lNamna Ha TepmocTaTta
Cenextop 3a TepmocTata



TexHuyeckn cneuyudmkaumm

OBLLA MHOOPMALIMA

BbHLIHM pasMepy (BUCOYMHA/LUMPUHA/ABNO0YNHA) 850 Mm/500 Mm/600 MM
Bontax/yecToTa 230 V/400 V3N ~ 50 Hz
ObLua KoHCYyMaLWs Ha eHepriis 7.7 kW
ByLoH MuH. 16 Ax 3
Kaben tun/ceuerue HO5VV-FG
5x1,5Mm2/ 3 x 2,5 Mm?
[bmknHa Ha kabena Makc. 2 M
nnoTt
openku
3ageH nss [oTBapcka Nnoya ¢ eAuH NpeKbLCBay
Pa3smep 140 mm
MowwHocT 1200 W
MpepeH nss loTBapcka nnoya c eauH NpekbeBay
Pa3smep 180 Mm
MollHocT 1700 W
[NpeneH aeceH [oTBapcka nnoYa ¢ eauH NnpekbcBay
Pa3mep 140 mm
MowwHocT 1200 W
3afieH peceH loTBapcka nnoya c eauH NpekbeBay
Pa3smep 180 Mm
MollHocT 1700 W
GYPHAINPUN

OcHoBHa thypHa

KoHBeHuMOHanHa dypHa

Knac Ha eHepriiiHa edpekTUBHOCT* A
BbTpeluHa namMna 15-25 W
EHepruiiHa koHCyMaLWs Ha rpuna 1.6 kW

*  BasoBy AaHHU: VHopMaLmaTa BbpXY eHEpruiiHUs eTUKET Ha enekTpudeckuTe ypHM € lafeHa B
cboTBeTcTBUE Che cTaHaapT EN 50304. Tean cToHOCTM Ca onpeaeneHu Npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe
C 13Mon3BaHe Ha YHKLMW JONEH-TOPeH HarpeBaTen Unu BEHTUNATopHO HarpsisaHe (ako 1MMa TakuBa).

TexHuyeckiTe cneumdmkaLmm Moxe aa
Gboat npoMeHeH 6e3 npeaynpexaeHme ¢
Lien noaoGpsiBaHe kadecTBOTO Ha
npoayKTa.

dUrypuTe B TOBa PHKOBOACTBO Ca
lcxeMaTU4HM 1 MOXeE Aa He CbBnadat
ITOYHO C BaLLNS NPOAYKT.

CTOIHOCTUTE NOCOYEHM BBPXY ETUKETUTE
Ha NPOAYKTa UM B NpApYXUTENHaTa

OKyMEHTaLWS Ca NOMyYeHu B
nabopaTopHM YCIOBUS Mpu CMia3BaHe Ha
CbOTBETHUTE CTaHgapTi. Tean CTOMHOCTM
MOXe [1a BapuparT B 3aBUCUMOCT OT
yCroBusiTa Ha paBoTa W okonHaTa cpefa
Ha NpoaykTa.
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anHaﬂne)KHOCTM

lMpenocTaBeHUTe akcecoapy MoraT aa
Bapupar, B 3aBUCUMOCT OT Mofiena.
BalwmsT npofykT Moxe Aa He e cHabfieH ¢

BCUYKM NPUHAANEXHOCTH, ONCaHn B
PBKOBOACTBOTO.

TaBa Ha cbypHarta
M3non3sa ce 3a 6aHWLK, 3aMpaseHu XpaHi 1
roremu napyeTa Meco.

TeneH pact
113non3Ba ce 3a neyeHe 1 NOCTaBsHE Ha XpaHa,
KOSITO LLE CE MEeYe B KACEPON Ha XemnaHus eTax.
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P Baxtu ykasanus 3a GesonacHocT

Tosu pasgen CbabpXa ykadaHua 3a
6e3onacHoCT, kouTo e BM NOMorHat fa
usberHete pucka OT HapaHaBaHe uUnu nospeaa.
[pu HecnasBaHe Ha Te3un yKasaHuna BCAKakBa
rapaHuua ctaBa HeBanugHa.

O6wa 6e3onacHocT

Toan NpoayKT He e npefBuaeH 3a
V3non3BaHe oT NuLa ¢ PU3NYecKm,
CEH30PHW U YMCTBEHU Pa3cTPoNCTBa
WUNW He HeOBYyYeHN 1 HEOMUTHM N
(BKIlOYNTENHO AeLia), OCBEH ako Te He ca
HarnexaaHw oT nuLe, OTrOBOPHO 3a
TsIXHaTa 6€30MacHOCT MM KOeTo 1 e
WHCTPYKTMPano 3a CboTBeTHaTa ynotpeba
Ha npogyKTa.

[euata Tpsbea Aa ce Harnexaar 3a aa ce
13berHe UrpaeHeTo M C NPOAYKTA.
CebpkeTe NPOAYKTa CbC 3a3eMEH KOHTaKT,
3alLuTeH ¢ BYLUOH C MOAXOAALL KanauuTer,
KaKTO € yka3aHo B Tabrmua "TexHnyecku
cneyndukalmmn”. 3asemsBaHeTo TpsadBa
fAa Ce Hanpasy OT kBanudLmMpaH
eMEeKTPOTEXHWK, KaTO MPOAYKTBT ce
noraea cbe 1 6e3 TpaHchopmartop.
®dupmata H1 He HOCU OTTOBOPHOCT 3a
LLETM, MPUYUHEHN OT ynoTpebaTa Ha
npoaykTa 6es HanpaseHo 3a3eMsiBaHe Ha
VHCTanauusTa B CbOTBETCTBME C
MECTHUTe pasnopendu.

AKO 3axpaHBaLLusT kaben e nospeaeH,
TpsAbBa fa ce nonpasm OT NPOU3BOAUTENS,
HEroB CEPBM3EH NPEACcTaBUTEN UMK
KBanuuULMpaH TEXHKUK C Lien Aa ce
n3berHe BCSAKAKbB PUCK.

He n3nonasaiTe npoaykTa ako Aage
AedeKT UNn e BUAMMO NOBPEAEH.

He n3BbpLUBaliTe HUKABU PEMOHTM UMK
npeobpasysaHus no npogykTta. Bee nak
MOXe fja HanpaBuTe HAKOM Manku
MOMpaBK, KOUTO He Ca CBBbP3aHM ¢
PEMOHT U1 MOAMMUKaLMM NO NPOAYKTa.

Bwx OmempaHsisaHe Ha nospedu, cmp. 24.

Hukora He muiiTe npoaykTa ¢ Bogal
ChbluyecTByBa puCK OT TOKOB yaap!

Huikora He 13nonaeariTe NpoaykTa ako cTe
noZ BAUSHWETO Ha ankoxon uiunu apyru
ONMUSHSIBALLM BeLLeCTBa.

[Mpy MOHTaX, NOAAPBXKKA, MOYNCTBAHE W
PEMOHT, NpoZyKTHLT TpsibBa Aa bbae
U3KIIOYEH OT KOHTaKTa.

BHnmaBaiiTe, korato B CbAOBETE CU MUMaTe
arnKOXOmHW HaMUTKW. AMKOXOJTbT Ce
13napsBa Mpu BUCOKN TeMNepaTypu 1
MOXe [a Npeau3Buka noxap npu
Bb3NaMeHsiBaHe 0T 0MMpa C ropelyara
MOBBPXHOCT.

He 3arpsiBaiite 3aTBOPEHU KOHCEPBYU U
CTbkreHu BypkaHu BbB (pypHaTa.
HansiraHeTo, KOETo LU Bb3HUKHE B
BypkaHa, Moxe Aa BOBeAe [0 nyKaHe.

He nocTaBsite HukakeM NecHo3ananMmm
Matepuanu B 6nnM30CT 40 NpoayKTa, Thid
KaTo TOi ce HarpsiBa o BpeMe Ha
ynotpeba.

He nocTaBsiiTe TaBm 3a NeYeHe, Cb0BE
UIv anyMmUHUEBO OO AUPEKTHO BBPXY
[BHOTO Ha (hypHaTa. AKymMynmpaHeTo Ha
TONMMHA MOXe Aa NOBPEAN AbHOTO Ha
(ypHara.

JpbXTe BCUYKM BEHTUMALMOHHN OTBOPK
OTNYLUEHU.

YperbT MOXe [ia € ropeLy no Bpeme Ha
ynoTpeba. Hukora He nunariTe ropeLuute
ropernky, BbTPELHUTE YacTh Ha dypHaTa,
3arpsiBaLLMTE EMEMEHTU U T.H.

BuHaru nsnonasainTte TepMoyCTOAUMBH
pbKaBWLM Npu NOCTaBSHE U U3BaXAaHe Ha
ACTUs B/OT ropeLlata gypHa.

He usnonasainTe npoaykTa ako NpeaHoTo
CTBKI0 € 13BageHo UIu HamnykaHo.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba, 3agHaTa yacT Ha
thypHaTa ce 3arpsea. [poBepeTe ganu
ra30BOTO/€NEKTPUYECKOTO CBPBbP3BAHE He
€ B KOHTaKT CbC 3afjHaTa NOBbPXHOCT; B
MPOTVMBEH CNyyail CBPBL3KUTE MOXe da ce
noBpeasT.
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*  He sakneLyBaiiTe 3axpaHBaluus kaben
MeXxgy BpataTta Ha pypHaTa 1 pamkata u
He ro npekapBaiiTe Hag HaropeLLeHuTe
MOBLPXHOCTW. B NpoTuBeH cryyait
u3onaumsTa Ha kabena Moxe fja ce CTonm
1 [a Mpeau3BuKa noxap B CrieACcTBME Ha
KbCO CbeaNHEHNE.
+  Cnieg ynotpeba BuHarv npoBepsiaiite
Lanu ypeobT € U3KITHOUeEH.
+  [lapHOTO HansraHe, KOeTo ce Hacnarea B
CNe[CTBYe Ha Brarata no NoBbPXHOCTTa
Ha KOTIIOHa Wi BbPXY ObHOTO Ha
TEHKEpaTa MOXe [1a Hakapa TeHpKepaTa
[a noackoun. 3atosa BUHaru
npoBepsiBaiTe fanu NOBbPXHOCTTA Ha
(bypHaTa 1 [bHOTO Ha TeHMKepuTe ca
CYyXW.
peabLT He € NpeHa3Ha4yeH 3a pa60Ta
4pes ynpaBneHue OT BHIUEH Taumep
Mnu otTaenHo ANCTaHUUOHHO
ynpaBneHue.

MpeaBuaeHa ynotpeba

To3u MPOAYKT € NpeaBuaeH 3a brtosa
ynotpeba. Ynotpebara My 3a TbproBCKM Lienu
He e JonycTuma.

"BHMMAHWE: Tosu ypeq e npeaHasHaveH
camo 3a roTBapck Lenu. Toit He buBa aa ce
W3rionaea 3a Apyrv uenu, kato Hanpumep
OTONMsBaHe Ha crasTa."

lMpopykTsbT He BrBa Aa ce nonaga 3a
3aTOMNMISHE Ha YAHUM NOZ FPUna, CYLLEHE Ha
KbprK, PbKOXBATKW W [P, BbPXY LPBKKUTE, 32
CYLLEHE UNK 3a OTOMMEHNE.

[MpOKN3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LLeTW, MPUYMHEHN OT HenpaeuHa yrnoTpeba.
®ypHaTa MOXe fa ce 13nonaea 3a
pa3smpassiBaHe 1 NeYeHe Ha XpaHa.
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BesonacHocT 3a geuara

+  EnektpuyeckuTe 1 ra3osu ypeam ca
onacHu 3a peuara. [lpbKTe feyata ganed
0T ypega o Bpeme Ha paboTa v He 1M
Mo3BOIsABaNTE Aa CU UrpasiT C Hero.

+  [locTbnHMTE YacTu Ha ypeda ca ropeLym
Mo BpeMe Ha roTBeHe 1 JoKaTo ypeaa He
M3CTVHE AeliaTa TpsibBa ga ce abpxar
Hapaneve.

*  "BHUMAHUE BbHWHMTE YacTy MOXe Aa
Ca HaropeLLeHn ako rpunbT paboTu.
Mankute feua Tpsbsa ga ce abpxar
[faney ot ypega."

*  He cbxpaHsBaiTe BbpXy ypeda HUKaKsu
NpeaMeTH, KOUTO AeLiata Moxe Aa onuTtar
[ia DocTurHar.

+  Korarto Bpatata e 0TBOpeHa, He
OCTaBATe HUKAKBY TEXKM NpeaMeTu
BbPXY HESl 1 He NO3BONsBaiTe Jeuara aa
capart BbpXy Hesl. Bpatata moxe ga ce
U3BBPHE UMW NaHTUTE I [la Ce NOBPesAT.

+  OnakoBbYHWTE MaTepuarnu ca onacHu 3a
Jeuarta. [ipbxTe Aaney oT feuara
OMaKoBbYHWUTE MaTepnanu. M3xebpreTte
BCWYKW YaCcTu OT OmaKkoBKaTa ro
npUpoaOCHOBPa3eH HauH.

BesonacHocT npu pa6oTa ¢ enekTpu4ecTBo

HewuanpaBHOTO enekTpuyecko obopyasaHe e

€[Ha OT rMaBHUTE NPUYMHK 3a NOXap B

[IOMOBETE.

+  Bcsaka manunynauws no enekTpudyecknTe
CbOPBXEHNS N CUCTEMW MOXE [a Ce
U3BBPLLBA CaMO OT OTOPU3UPaHM 1
kBanMuLmMpanm nuua.

+ B cnyvait Ha kakBaTo 1 fja e NoBpeaa,
V3KIIOYETE NPOAYKTa U O M3KITHoYeTe OT
3axpaHBaHeTo. 3a ja HanpaeuTe TOBa,
u3knoyeTe OyLLOHA BKBLLM.

+  [lpoBepeTe HanpexeHUeTo Ha OyLUoHa e
CbBMECTUMO C MPOAYKTa.



K] MonTax

lMpoaykTwT TPsIbBa Ja ce MOHTVpa OT
KBanMmLmMpaH CneumnanncT B CbOTBETCTBIE C
TeKyLLMTE 3aKOHOBM pasnopeabu. B npoTueeH
Cnyvai rapaHLusiTa cTaBa HeBanmaHa.
[pOM3BOAMTENAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LLEeTM, MPUYMHEHN OT NOMpaBKa M3BbPLUEHA OT
HEOTOpU3NpaH NnLa, B KOWTO cnyyarn
rapaHuuMsaTa MOXe fia CTaHe HeBa.

MoaroToBkaTa Ha MACTOTO U CBBbP3BaHETO
Ha €NEeKTPNYECTBOTO M ra3ta 3a npoaykra
ICa OTFOBOPHOCT Ha KNeHTa.

OMNACHOCT

YpenwT TpsioBa Aa 6bae MOHTMPaH B
CbOTBETCTBUE C BCUYKM MECTHM Hapeaou
OTHOCHO ra3oBuTE U/UNN eneKTPUYECKN

ypeau.

£i
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OMACHOCT

lMpeau MoHTaxa, pasrnefaite
npoaykTa 3a BuanmMn fedektn. Ako
1Ma TakuBa, TO He ro MOHTUpaTe.
[NoBpeaeHUTE NPOAYKTW BOASAT A0 PUCK 3a
GesonacHocTTa.

Mpean MmoHTaxa

C uen obesonacsiBaHe Ha XWN3HEHOBAXHUTE
Bb3aYLUHW OTBOPU OTAONY Ha Ypeaa,
npenopbyBame YpeabT 4a ce MOHTUPA BbPXY
3[paBa OCHOBa, a kpayeTarta fja He NoThbeaT B
KWMAM UNK APYT BIG MEKO MOKPUTHE Ha nopa.
KyxHeHcknAaT nog TpsibBa ga e cnocobeH aa
U3gbpka TErnoTo Ha ypeaa, nioc
[OMbIHUTENHOTO TEMNO Ha Cbi0BETE 3a
roTBEHE W XpaHara.

Moxxe fa ce u3nonasa ¢ Lukagose v oT
[BETe CTPaHu, HO 3a Aa Ce ocurypu
MWUHIManHO pascTosiHue oT 400MM Hag
HWBOTO Ha HarpsiBalLaTta nnoya ocTaBeTe
pascTosiHWE OT 65MM OTCTPaHU, MeXay
ypena 1 CTeHu, Nperpagm unv BUCOKM
LKacose.

Moxe fa ce u3nonsea u B cBO6OAHO
nonoxexue. OcTaBeTe MUHUMAIHO
pascTosiHue oT 750 MM Haf NMOBbPXHOCTTa
Ha KOTMNOHHTE.

(*) Ako Hap nevkara e 6bae MOHTUPaH
abcopbatop, HanpaBeTe crpaeka ¢
YyKa3aHusiTa Ha Npou3BOANTENS 3a
BMCOYMHATA Ha MOHTMPaHe (MUH 650 MM).
YpeabT 0TroBaps Ha YCTPOCTBO OT Krac 1,
T.. MOXe [a Ce MoCTaBy CbC 3agHaTa u
e[1Ha OT CTPaHNYHNTE YacTV KbM CTEHWUTE
B KyXHSITa, KyXHEHCKMTE LUKahoBe 1
obopyaeaHe ¢ BCAKakbB pasMep.
KyxHeHckuTe mebenu unu obopyasaHe ot
Zpyrara cTpaHa TpsibBa fa e CbC CbLUKS
WIN C MO-MarTbK pasmep.

Bcsika MmebenupoBka, pasnonoxeHa o
ypena Tpsibsa fa 6bae Tonnoyctonymsa
(100 °C muH.).
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MHcTanauusa u CBbp3BaHe
YpensT TpsbBa fa 6bae uHcTanmpaH 1
CBbp3aH B CbOTBETCTBUE C YCTaHOBEHUTE
npaBuna 3a MOHTaxa.
He MoHTWpaiiTe ypesa o XnagunHvLmM 1
bpusepu. TonnuHata, uUmbYBaHa ot
lypesa MOXe LLie MOBULLIW eHepruiiHaTa
KOHCYMaLs Ha oxnaxaaliute ypeau.

*  YpepbT TpsibBa fa Obae NpeHeceH OT Hait-
Masko ABama fyLuu.

*  YpepnbT TpsibBa 4a ce NOCTaBM HaMpaBo
BbpXy noga. He Tpsbea pa ce noctass
BbPXY OCHOBA WK NeaecTan.

MatepuanHu nospegu!

pwxKkaTa uvnu Bparata He busa fa ce
M3MON3BAaT 3a NoBAauraHe NN MecTeHe Ha
ypepa.

CBbp3BaHe KbM eNeKTpUYecTBOTO
CBbpkeTe NPOAYKTa CbC 3a3eMEH KOHTAKT,
3alLuTeH ¢ OYLUOH C NOAXOAAL KanauuTerT,
KaKTO € yka3aHo B Tabrmua "TexHnyeckn
cneundvkaummn”. 3asemsBaHeTo TpsibBa fa ce
Hanpaey OT KBanMULMpaH eNEKTPOTEXHUK,
KaTo NpOAYKTHT Ce Monaea Cbe U 6e3
TpaHcgopmatop. Prpmata Hi He HOCU
OTFOBOPHOCT 3a LLETH, MPUYMHEHM OT
ynotpebara Ha npogykTa bes HanpaBeHo
3a3eMsBaHe Ha MHCTanauusTa B CbOTBETCTBUE
C MECTHUTE pasnopeabu.

OMACHOCT
HenpodecnoHanHaTta nHcTanaums

MO3e fja fOBEAE [0 PUCK OT TOKOB
yAap, KbCo CbeanHeHe urv noxap!
YpeabT Tpsibea fa ce CBbPXKE Che
3aXpaHBaHETO CaMo OT OTOPU3MpPaH
KBanMMULMpaH TEXHUK 1 MMa rapaHLns
Camo Mpy MPaBMIEH MOHTAK.
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OMACHOCT
Mospenara Ha 3axpaHBaLus kaben

Kpue puck OT TOKOB yaap, KbCo
CbefVHeHue unu noxap!
3axpaHBaluuaT kaben He busa ga ce
3alLunBa, nperbBa Uy a aonupa
ropeLLuTe 4acTi Ha ypeaa.

Ako 3axpaHBalLuAT kaben e noBpefeH,
TpsibBa a ce CMeHu OT kBanuduumpaH
ENeKTPOTEXHUK.

[aHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa Aa
OTroBapsAT Ha AaHHUTe, ONUCaHM BbpPXY eTUKeTa
Ha ypepa. B 3asucymocT oT Buaa Ha ypeaa
MHopmaLmoHHaTa Tabenka Moxe Aa ce BUau,
KoraTo Bpartara Unu JOrHWs Kanak ca 0TBOPEeH!,
KaKTO W Ha 3afiHaTa YacT Ha ypeaa.
3axpaHBawmaT kaben Ha ypeaa Tpsibea aa
0TroBapsi Ha CTOHOCTUTE B Tabnuua
"TexHn4ecku cneyudukamm”,

OMACHOCT

Puck ot TokoB yaap!

Mpean fa 3anoyHeTe KaksaTo 1 Aa e
paboTa no enekTpuyeckaTa UHCTanaums,

M3KNoYeTE ypeaa OT 3axpaHBaHETO.




Cebp3BaHe Ha 3axpaHBawms kaben

1. AKo ¢ npoayKTta He e AOCTaBeH
3axpaHBaLy kaben, TpsibBa fa n3bepete
3axpaHBaly, kaben oT Tabnuuara
(TexHuyecku cneyudpukayuu, cmp. 4) B
CbOTBETCTBME C erekTpuyeckara
WHCTanauus B jomMa Bu 1 Toi Tpsbea aa
ObAe CBbp3aH KbM NpoaykTa kaTo
CrefABaTe ykasaHusTa B fnarpamara 3a
kabena.

He Moxe fia pa3kaumTe BCUMKM NOMIOCH Ha

eeKTpo3axpaHBaHeTo, TpsibBa Aa CBbpXeTe

LVCKOHEKTOP C MOHe 3 MM KOHTaKTHO

pascTosHme (OyLuoHw, obesonacsBaLy

MPEKbCBAYN, KOHTAKTOPW) N BCUYKW MOMIOCH Ha

[uckoHekTopa Tpsibea Aa ca 61130 8o (He Hap)

ypena B CbOTBETCTBUE C AupekTuBuTe Ha MEE.

HecnassaHeTo Ha Teaun ykasaHns Moxe Aa

poBefe o npobnemu B paboTata Ha ypesa,

KaKTO 1 Aa HampaBsT rapaHumsTa My

HeBanugHa.

I'Ipenopqua Cce AonbnHUTENHa
alinTa 4Ypes npekbcBay Ha
CTaTbYHUNA TOK.

2. OTBoOpeTe Kanaka Ha 3axpaHBaLlus 6nok ¢
oTBEPTKA.

3. Tlpekapaiite 3axpaHBaLus kaben npes
ckobara 3a kabena nog TepMuHana u
3aKpeneTe OCHOBHATa YacT C BrpageHus
BMHT BbPXY ckobara.

4. Cebpxete kabenute cropen
I'IpeAOCTaBeHaTa auarpama.

3eMﬁ
220/230/24 OV A

=
3.6
1 5. —@

3BNAC 380/400/416 V

REa|
ST

L1

3ewmn

2NAC 380/300/115 V.

5. Crnep kaTo 3aBbpLUKTE CBLP3BAHETO Ha
KnUWTE, 3aTBOpETE Kanaka Ha TepMuHana.

6. lpokapaiiTe 3axpaHBalLns kaben Taka, Ye
[a He AOKOCBa Ypeaa U [ia He ce 3aKneLuyy
MeXay ypena v cTexara.

BaxpaHBawmaT kaben He 6uBa aa e
Mo-AbAbr 0T 2 M ¢ Lien 6e30macHoCT.

+  ByTHeTe ypena kbM KyxHeHckaTa CTeHa.

*  PerynupaHe Ha KpaveTarta Ha ypHaTa
Bubpauuute no Bpeme Ha ynotpeba Moxe
[a A0BefaT [0 KnaTeHe Ha roTBapckuTe
cbfoBe. Tean puckoBM CUTYaLMK MOXe fa
ce 13berbHat ¢ NpaBWIHO HUBESMPaHE W
BanaHcupaHe Ha ypena.
C ornepn Ha BallaTa cobcTBeEHa
Be30nacHoCT ce yBepeTe, Ye ypeabT e
HWBENMPaH KaTo perynuparte YeTupuTe
KpadyeTa OTAOMY KaTo MM 3aBbpTuTE
HamsiBo UMW HaASACHO W 1 NOJPaBHUTE C
paboTHMS nroT.

®uHanHa npoBepka

1. CBbpkeTe ypeaa 0THOBO KbM

3axpaHBaHeTo.
2. TpoBepeTe enekTpu4ecknTe GyHKLNM,
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U3xBbpnsHe
V|3XB'pr1ﬂHe Ha ONaKOBBbYHUTE MaTepunanu

OnakoBbYHUTE MaTepuanii ca OnacHm 3a
peuata. [lpbXTe OnakoBbYHUTE MaTepuani Ha
BesonacHo MACTO, M3BBH OCTBMNA Ha JeLa.
OnakoBbYHUTE MaTepUani Ha NPoaykTa ca
13paboTeHN OT NpepaboTBaeMu MaTepuani.
/3xBBbpreTe v no NOAXOLSALL HAYMH W
COpTVpaliTe B CbOTBETCTBYE C yKasaHWsTa 3a
peuuKnMpaHe Ha oTnagbLy. He rn
U3XBBPNAITE C HOpManHUTe BUTOBK OTNALbLM.
Bbaewo TpaHcnopTupaHe

+  3anaseTe OpUrMHamNHNA KaLloH Ha
MpoAyKTa U ITo NpeHacsiTe B Hero.
CrefpaiiTe ykasaHusiTa BbpXY KallOHa.
AKO He CTe 3ana3ui OPUrMHaMHUS KaLLOH,
OnakoBaliTe ypeaa B HalNIoH ¢ MexypyeTa
1 ro 3arneneTe NiTbTHO.

+  3apanpennasnTe TeneHara ckapau
TaBaTta [a He NoBpeasT Bpatara,
rnocTaBeTe KapTOHEHa NeHTa 0T
BbTpeLLHaTa YacT Ha BpaTaTa, Taka Ye Aa
Ce U3PaBHI C MOSTOXEHNETO Ha TaBUTE.
3aneneTe Bpatata Ha ypHaTa KoM
CTPaHWYHUTE CTEHN.

*  He xBawaiTe 3a Bpatata Unu gpbxkaTta
Mpu NpeHacsHe Ha ypesa.

He noctassiiTe Apyru NpeaMeT BPXY

o eneKkTpoypena. Ypem:T TpHGBa face

ITPAHCNOPTMPa B U3NPaBEHO NOMOXEHUE.

Ornepaiite NpoayKTa OTBHH 3a
EBEHTYanNHW nospean Npn npeHacaHeTo.
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U3xBBbpnsiHe Ha ocTapenus NpoAyKT

/3xBbpreTe ocTapenus NpoaykT no
eKkocbobpaseH HaumH.

To3un NPOLyKT HOCW CeNneKTBEH CUMBON 3a
COpTMPaHe Ha 0TNagbLMTe OT ENEKTPUYECKO U
€enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO). Tosa
03Ha4aBa, Ye To3u NPoayKT Tpsibea Aa 6bae
obpaboTeH B cboTBETCTBUE C EBpONeiickaTa
anpektrea 2002/96/E0, 3a na 6bae
peLyKnvpaH 1 pasrnobeH 1 Aa ce ceeae Ao
MUHUMYM BIMSHUETO My BbPXY OKOMHaTa
cpena. 3a fombrHNUTENHA MHopMaLWs, ce
CBBbPXETe C MECTHUTE WM PErMOHamNHK BNacTH.
O6bpHeTE Ce KbM MECTHUS TbProBeL, Unu
ronsiM LeHTbP 3a CbOnpaHe Ha 0TnagbLy BbB
BalLMs paiioH 3a Aa pasbepeTe Kak fa
U3XBBPNNTE Ypesaa.

Mpeou fa N3XBbPINTE ypesaa, oTpexeTe
3axpaHBaLLms kaben u HanpaseTe
3akmvarkara (ako uMa Takasa)
Heuanonseaema 3a Aa 13berHeTe uanaraHeTo
Ha AeLa Ha omacHoCT.



Fl NoaroToska

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprua
CnepBallaTa MH(opMaLys Lie BU NOMOTHaT Ja
W3Mon3BaTe ENEKTPOYpPEena No EKONOTMYeH
HauVH 1 [ja CecTsiBaTe ENEKTPOEHEPTS:

M3non3Baiite TbMHO OLBETEHM U
eMannmpaHun NoKpUTHS Ha CbAOBETE 3a
rneyeHe, Tbil kaTo Te Npeaasar no-gobpe
TONMMHaTa.

AKO B pBbKOBOZLCTBOTO 3a ynoTpeba unm B
peLenTaTa ce NpenopbyBa Aa N3BbpLINTE
onepauwsiTa noarpsiBaHe Aokato
MpUroTBSATE ACTUSATA CU, TOraea s
HanpaseTe.

He oTtBapsiiTe yecTo BpaTata Ha pypHata
M0 BpEME Ha roTBEHE.

AKO € Bb3MOXHO NpUroTBanTe
€[JHOBPEMEHHO MOBEYE OT eAHO ACT/E BbB
thypHata. Moxe fja roteute kato
nocTaBuTe ABa Cba BbpXy TeneHara
ckapa.

[puroTBANTE NOBEYE ACTUSA €HO Cred
Apyro. ®ypHaTa Beye LLe e HaropeLleHa.
MoxeTe fia CnecTuTe eHeprus kaTo
W3KMIouNTe hypHaTa HIKOMKO MUHYTH
npeam Kpast Ha BpeMeTo 3a roteeHe. He
oTBapsNTe BpaTara Ha (ypHata.
PasmpaseTe 3amMpaseHnTe XpaHu Mpeau
[a v croTeuTe.

3a roTeeHe M3nonaBaiTe Cb0BE C Kanau.
Ako roTBuTe Be3 kanak, KOHCyMaLuaTa Ha
€Heprusi ce yeennyasa o 4 mbu.
M3bepeTe ropenkata, KOSITO € Hali-
MOAXOAsILLA 3a pa3mepa Ha SbHOTO Ha
Cba, KONTO M3nonasate. BuHary
u3brpainTe NoaxoasLLmMs pasmep
TEHIKEPa 3a AAEHETO, KOETO Lie
npuroTesTe. Mo-ronemure TeHmxepu
Xapuar noBeye eHeprys.

MMpv roTBEHE Ha eNeKTPUYECKN KOTMOHN
[BHOTO Ha CboBeTe TpsibBa Aa € paBHo.
TeHmxepuTe ¢ peberno AbHO ocurypseat
no-go6bp TonnoobmeH. Moxe aa
cnectute o 1/3 enekTpoeHeprus.

CbroBeTE M TEHMKEPUTE, KOUTO
u3nonsearte, TpsibBa Aa ca CbBMECTUMM C
koTnoHuTe. bHOTO Ha Cb/IOBETE UMK
TeHmKepuTe TpsibBa Aa e no-marko ot
KOTNoHa.

NogabpxaliTe 30HUTE 3a rOTBEHE U
[OBHOTO Ha TEHIKEPUTE YMCTH.
HacnaraHusita 0T MpbCOTUS HaMansBaT
MPOBOAUMOCTTa MEXAY 30HUTE 3a rOTBEHE
1 OBHOTO Ha TeHaXepaTa.

MMpu N0 MPOABIDKUTENTHO FOTBEHE,
M3KnoYeTe 30HaTa 3a roteeHe 5-10
MWUHYTW NPeau kpas Ha BpeMETO 3a
rotBeHe. Moxe na cnectute 0o 20%
€reKTPOeHeprus Npy NosneaHe Ha
ocTaTbyHaTa TonmMHa.
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MbpBO NonssaHe
[MbpBOHaYanHo noYncTBaHe Ha ypeaa

MoBBLPXHOCTTa MOXe Aa Ce MoBpeam OT
HsIKOM NOYMCTBALLM NpenapaTi 1
MaTepuarni.

He n3nonasalite arpecvBHIM NOYMCTBALLM
npenaparti, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti Unn ocTpu NpeaMeTy.

1. TpemaxHeTe BCUYKI OMaKOBBYHN
Matepuanm.

2. C mokbp napuan uv r-ba 3abbpluete
BCWYKW NOBBPXHOCTH U NOACYLUETE,

MbpBOHayanHo 3arpsBaHe

3arpeitte ypena 3a okorno 30 MUHYTW U crieg,

TOBa IO M3KIKOYETE. 10 TO3M HAaYMH BCAKAKBY

yTalikv N HacnareaHus, 0OCTaHanm oT npoLeca

Ha Npou3BOACTBO, Lie HbAaT npemaxHaTy.

NPEAYNPEXIOEHWE

lopeLLuTe NOBLPXHOCTW MoraT Aa
MPUYMHST M3rapsHmus!

He nunaitTe ropeLLuTe NOBLPXHOCTU Ha

ypepa. [lpbxTe Aelata aaned ot ypeaau
13MON3BaiiTe Npeanassalliy PbkasuL.
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Enextpuyecka cypHa

1.

N

B~ w

5.
6.

M3BapeTe oT (hypHaTa BCUUKM TaBM Y
TeneHara ckapa.

3atBopeTe Bpatata Ha (pypHara.

V3bepeTe nosuums "CratuyHo".

. W3bepeTe Hait-BrCOKaTa MOLHOCT Ha rpuna;
Bux

MycHeTe dypHaTa 3a 0kono 30 MUHYTH.
WsknioveTe thypHaTa; Bux

pun-cypHa

1.

3BapeTe OT dhypHaTa BCUUKM TaBU U

TeneHara ckapa.
3atBopeTe BpaTtata Ha (pypHara.

M3bepeTe Hail-B1COKATa MOLLHOCT Ha rpuna;
BWX Kak Oa pabomume ¢ epuna, cmp. 20
MycHeTe dypHaTa 3a okono 30 MUHYTU.
WaknioveTe rpuna; Bux Kak da pabomume ¢
epuna, cmp. 20

Mo Bpeme Ha MbPBOTO 3arpsiBaHe MoXe Aa
ce nosieu Mupuama v aum. OcurypeTe
no6po npoBseTpeHie.




B Kak na paBotute c kotnoua

O6wa nHchopmauus 3a roTBEHETO

ONACHOCT

MperpsHOTO 0O MOXe Aa
npeamssyika noxap!
Korato 3arpsiaTe 0nmo, He ro ocTaBsnTe
6e3 HabnopaeHue.
Hukora He onuTBaiTe a NoTywHTe
noxapa ¢ Boaa! Ako ce Cryuu MasHuHa
[Jia Ce Bb3NnaMeHu, Be[iHara nokpuiTe
TEHKEpaTa UK TUraHa c kanax.
M3knioyeTe KOTNOHa, ako e 6e3onacHo u
ce obajeTe B noxapHara.

Mpeam mbpyxeHe Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH,
BMHarV v nogcyLuasanite gobpe um
MoCTaBsATe BHUMATENHO B HaropeLleHaTa
Ma3HWHa. 3ampaseHuTe XpaHu TpsbBa Aa
Ce pa3MpasdT HaMbIHO Npeay MbPXKeHe.
He nokpuBaiiTe cbaa B KOWTO 3arpsiBate
onvo.

[NocTaBsiTe TUraHUTe U TEHMKEPUTE NO
TaKbB HaYMH, Ye LPLKKUTE M Aa He
M3NOXEHU Ha ropeLLnHaTa oT KoTroHa. He
nocTaesiTe HebanaHcpaHu U NECHo
HaKMaHsILLKM Ce Cb0BE BbPXY KOTMOHA.
He nocTaesiTte npasHn CbAoBeE 1
TEHKEPN BB BKIKOYEHUTE 30HM 3@
roTBeHe. ToBa MOXe Aa M noBpeay.
[TyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTBeHe 6e3
MOCTaBsHe Ha Cb[ UMK TEHIKepa 0Trope
Le noBpeau ypepa. VsknioveTe 30HNTE 3a
roTBEHE cref NPUKIYBaHe Ha roTBEHETO.
He nocrtaesinTe nnactMacoem n
arnyMMHUEBM CbJ0BE BbPXY ypeaa Tbi
KaTo MOBBPXHOCTTa My MOXe [a 6bae
HaropelLleHa.

PasToneHw BeLLecTBa OT TakbB BIL
TpsibBa Aa ce nouncTaat HesabaBHo.

Te3n cbaoBe He O1Ba fa ce U3MNoM3BaT 1
3a CbXpaHeHe Ha XxpaHa.

M3nonsBaiite camo TeHIKepn 1 CbaoBe C
MNOCKO ABHO.

[NocTaBsiTe Cbpa3MepPHO KONMYECTBO
sifeHe B TEHIKepUTE U TUraHuTe. 10 T03u

HaYMH LLie CU1 CMIECTUTE U3ITULLIHOTO
YnCTEHE Ha MPensno SaeHe.

He nocTassiite kanauute Ha TeHKepuTe
W TUraHWTe B 30HUTE 3a FOTBEHE.
lNocTaBsiiTe TeHDKepUTe Taka, Ye Aa ca
LIEHTpMpaHu BbPXY 30HNTE 3a rOTBEHE.
Ako kenaeTe fa NnpeMecTuTe TeHIKepaTa
BbPXY ApYra 30Ha 3a roTBeHe, s
MOBAMIHETE U NpeMecTeTe BMECTO Aa A
nrbarate.

CbBetH 3a CTBHKNOKepaMUYHUTE KOTITIOHKU

CTbKriokepammnyHaTa NoOBBLPXHOCT €
TOMMOYCTOMYMBA U HE CE BINSIE OT ronemu
TEMNepaTypHU pasniuku

He 13nonagaiite CThbKMOKepamMniHaTa
MOBBLPXHOCT KAaTO MSICTO 3a CbXpPaHeHe Ha
MPOAYKTU UMK KaTo AbCKa 3a psisaHe.
/3nonsBaiiTe camo TEHXKEPU U TUraHn C
paBHu abHa. OcTpute pbboBe nsgpackeat
MOBBLPXHOCTTA.

He u13nonagaiite anyM1HMEBN CbAO0BE W
TEHIKepU. ANYMUHWAT NOBpeXaa
CTBbKIIOKepaMmMyHaTa NoBbPXHOCT.

PasnatoTo sipeHe
MOXe Aia noBpeau
CTbKIOKepaMuyHaTa
MOBPBLXHOCT M Aa
npeau3Bumka noxap.
He usnonaseaitte
CbA0BE C BATbOHATO
UM U3MbKHAMO ABHO.

M3nonagaite camo
TEHIDKEPU U TUraHn ¢
paBHuM AbHa. Te
ocurypsieat no-go6sp
TOMNOOBMEH.

AKO IMaMeTbPbT Ha
TEHIKepaTa e BTbpae
MaITbk ce noxabssa
eHeprus.
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M3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

1 4

3

S~ w N -

loTBapcka nnova ¢ eAnH npekbeaay 140 Mm
lotBapcka nrova ¢ eanH npekseaad 180 Mm
lotBapcka nrova ¢ eaunH npekseaad 140 Mm

lotBapcka nrova ¢ eaunH npekseaad 180 Mm
€ CMMCBK Ha NPenopbUUTENHUTE AnaMeTpu
Ha cboBeTe, KOUTO cnefga aa obaar
13MOM3BaHN CbC COTBETHUTE KOTMOHU.
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OMACHOCT

CuyneHo cTbko!

He ponyckaiiTe kakbBTO 1 NpeaMeT Aa
najHe BbPXY nrnota. [lopu Manku
npeameTyt (HanpUMep CorHMLA) Moxe Aa
rnoBpeam nroTa.

He n3nonssaiTe CTbKIOKepaMuyHn
KOTIIOHU C NyKHATUHW. B nykHaTuHNTE
MOXe a HaBne3e Boaa, KoATo Aa
NMPeAn3BMKa KbCO CbeANHEHME.

AKO M0 HAKaKbB HauVH MOBBPXHOCTTa €
noBpezeHa (Hanp. “Ma BUaUMA
NyKHaTUHN), N3KItodeTe ypeaa HezabaeHoO

3a ia Ce HaMmanu pucka OT TOKOB yaap.

BknioyBaHe Ha CTbKNOKEpaMUYHUTE 30HU 3a
roTBeHe

M3nonsBaiiTe konyetata Ha 30HUTE 3a rOTBEHE
3a [ja BKIIOYMTE CTBKIOKEPaMUYHIUTE 30HN 3a
roTBeHe. 3aBbpTETE KOMYETO Ha 30HaTa 3a
rOTBEHE Ha CbOTBETHOTO HMBO 3a [1a BKIOYMTE
XenaHOTO HMBO 3a rOTBEHE.

HuBo Ha |1 2—-3 4—6
roTBEHe

3arpABaHe | 3agyluaBaHe, | roTBeHe,
rOTBEHE TbpXEHe

U3knioyBaHe Ha CTLKNOKEPaMUYHUTE 30HM
3a roTeeHe

3aBbpTeTe KONYeTo Ha KOTIOHa Ha Hail-
ropHara nosuums (M3KMoYeHo).



E Kak pa pabotute c dypHata

OcHoBHa MHthopmaLua 3a roTBeHe,
neyveHe W rpuna

NPEOYNPEXIEHWE

lopeLLmTe NOBLPXHOCTV MoraT Aa
MPUYMHAT U3rapsiHus!

He nunaiite ropeLuuTe MoBLPXHOCTH Ha

ypeaa. [lpbxTe Aelara faney ot ypesa u
W3MoN3BainTe NPeAnasBaLyy pPhkasuLy.

OMACHOCT
Pwvck ot usrapsiHe ¢ ropelya napa!

BHuMaBaiiTe Npu OTBapsiHE Ha BpaTarta,
Bb3MOXHO € BbnBaHe Ha ropela napa.

CbBeTH Npu NeYeHe

*  MsnonssanTe NoaXoAALM METaMHN
CbZOBE C He3arensallo NoKpuTLE,
anyMVHWEBMN KOHTENHEPW MK
TOMNOYCTONYMBY CUMMKOHOBM (HOPMUYKH.

*  M3nonasaiTe Bb3MOXHO Hait-fobpe
MPOCTPaHCTBOTO BbPXY NOCTaBKaTa.

+  [locTtaBeTe (hopmaTta 3a neyeHe no
cpefara Ha pagra.

+  [lpenu ga nycHeTe bypHaTa unum rpuna,
n3bepeTe NpasunHaTa no3uuUus Ha padTa.
He npomeHsiiiTe nosuumsaTa Ha padTa
[oKaTo (pypHarta e ropeta.

+  [pwxTe Bpatata Ha (hypHaTa 3aTBopeHa.

CbBeTH 3a U3nNKUYaHe

+  ObpaboTBaHeTO Ha nuneTa, Nyku 1 egpw
napyeTa Meco C JIMMOHOB COJl, YepeH
nunep v Apyr NogobHM Npean roTBEHETO
nogobpsiBat neyeHeTo.

+  [leyeHeTo Ha MECO C KOCTUTE OTHEMA
okono 15 go 30 MUHyTV MOBEYE OTKOMKOTO
CbLLOTO KONMYECTBO 06€3KOCTEHO MECO.

+  Bceku caHTUMETBP OT AebennHaTa Ha
MecOoTO OTHeMa npubnusuTenHo 4 1o 5
MVHYTM NEYeHe.

+  OcraBeTe MeCOTO BbB (hypHaTa 3a OKOII0
10 MWHYTM cried kaTo ro NpuUroTBUTeE.
CokbT ce pasnpenens no-gobpe no

LiANOTO MEYEHO MECO W He NOTUYa, KoraTo
ro paspsissare.

+  Pubara Tpsbsa fa ce nocTasu B cpeparta
Ha [OMHMS padT B TEPMOYCTONYMB CbA.

CbBeTH 3a 3anu4aHe

Korato mecoTo, pubata nnm nuneLkoTo ce

3anuyar, Te 6bp30 NOTbMHABAT, UMaT xybaBa

KopudKa 1 He ce ncywasar. [Tbpxonu,

WwnYeTa N HaBEHNYKN ca 0COBEHO NOAXOAALLN

3a NeYeHe Ha rpur, KakTo 1 3eNeHYyLn C

BMCOKO BOAHO CbbpKaHWe KaTo Hamp. AoMaTty

¥ MyK.

+  Pasnpepenete napyeTara, KouTo Lye
neyeTe BbPXY TESTEHUS TPV UK B TaBaTa
3a NeyeHe C TENEHUs rpUs KaTo 3aeToTo
MPOCTPaHCTBO He O1Ba Aa peBuLLaBa
pa3smepa Ha HarpeBartessi.

+  [lTb3HeTe TeNeHNs rpun unm TaBata ¢
rpuna Ha xenaHoTo HUBO Ha (ypHaTa. Ako
rneyeTe BbPXY TENEHUS TPUM, NITb3HETE
TaBara Ha [oNHKs padT 3a Aa cubupa
MasHuHaTa. 3a No-necHo noYncTBaHe
pobaBeTe BoAa B TaBaTa 3a MasHvHaTa.

MMa onacHOCT OT Noxap Npu XpaHu,
KOMTO He ca NoAxoAsiyM 3a neyeHe!

3a neyeHe 13NoMN3BanTE CaMo XpaHa,
KOATO € NOAXOAALLA 3a U3naraHe Ha
WHTEH3MBHO NEYEHe.

He nocTaBsiiiTe xpaHaTa MHOTO HaBbTPE B
3a/HaTa yacT Ha rpuna. Tosa e Hait-
TOPELLMST CEKTOP 1 MasHaTa XxpaHa MOoXe
J1a Ce Bb3NnaMeHMu.

Kak aa paGOTMTe C eJieKTpuyecKaTa
thypHa

UskniouBaHe Ha enekTpuyeckara cypHa
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Mo3numu Ha peweTKaTa (3a Moenu ¢ Tenex Tpun

pacpr) i
BaxHo e aa noctasuTe NpaBUiHoO TeneHus

padT BbpXY CTPAHUYHUTE pesoBe. TeneHusT
padT Tpsibea Aa Obae NOCTaBEH MeXay
CTPaHWYHMTE pPefoBe KaKTo € MokasaHo Ha
turypara.

He ocTagsifiTe Tenexus padt ga ce obnsra Ha
3afHata CTeHa Ha pypHarta. Mib3HeTe
TENeHust paT B NpefHaTa 4acT Ha peja u ro
3aKpeneTe C MOMOLLTa Ha BpaTaTa 3a fa
nonyynte obpu pesynTati OT NeYeHeTo Ha
rpvn.

Pexumu Ha pabota

lMokasaHWAT TYK pea Ha OnepaTUBHUTE PEXUMM
MOXe [la ce pasninyaBa oT nogpeadara Bbpxy

Usn rpun

BaLLKSl ypes. "

[opeH 1 foneH HarpeBaTen

TOPHUAT 1 [IONIeH HarpesaTen
paboTaT. SaeHeTo ce 3arpsiBa
€0HOBPEMEHHO OTTope W OTAONY.
Hanpumep e popxopswo 3a
KekcoBe, BaHMUM 1N KEKCOBE
Kacepor BbB hOpMU 3a NeYeHe.
MeyeTe camo efiHa Taga.

lonHo HarpsiBaHe

PaboTu camo AonHOTO HarpsiBaHe.
MoaxoasLo e 3a n1ua 1 3a
MOCTENEHHO 3aniyaHe Ha ACTUETO
oTgony.
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Mankuat rpun Ha TaBaHa Ha

thypHara pabotu. Mopxoasly 3a

3annyaHe

+  3a3anuyaHe, nocTaBeTe
MaJTbK UK cpefeH pasMep
nopuuu Ha NpaBUIHoO
Mo3nLMOHMpaHus padT,
nof Harpesartens Ha rpuna.

*  Hactporite Temnepatypata
Ha MaKC1MasiHO HUBO.

+  OObpHeTe xpaHaTa, cneg
KaTo 13Teye norosmHaTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaHe.

[onemumar rpun Ha TaBaHa Ha
typHarta pabotw. Moaxopdwy e 3a
npenuyaHe Ha ronemu Konm4yecTea
MeCO.

+  3a3anuyaHe, nocTaBeTe
CPEAEH W roNsiM pasmep
MopLMM Ha NpaBUHO
Mo3nLMOHMpaHus padT,
nofg Harpesartens Ha rpuna.

+  Hactporite Temnepatypata
Ha MaKCMMarHO HUBO.

+  ObbpHeTe xpaHara, creg
KaTo 13Teye norosmHaTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaHe.



Tabnuua c BpemeTo 3a roTBeHe

MocoyeHnTe CTORHOCTY Ca U3MEPEHN BB
abopaTopys. BaluuTe CTOMHOCTU MOXe
a ce pasnuyaBart OT MOCOYEHUTE.

MeyeHe n 3annyaHe

HvBO 1 € BONHOTO HUBO Ha dypHaTa.

fActue HuBo Ha roTBeHe- Mo3uums Ha pacdTa Temneparyp (°C) BpeMe Ha rotBeHe
Homep (npu6nms. B MUH.)

**Kekcose B TaBa EfHo HuBo ] 3 175 30...45

**Kekcose BbB EfHO HuBO Ej 3 175 30...50

¢dopma

**Kekcose B EfHO HuBO Ej 3 160... 170 20...30

roTBapcka xapTus

*Tanauwnax EfHO HUBO [ 3 180... 200 10...20

“*Kudprnym EAHO HMBO I 3 160... 170 20...30

**BaHuLia oT TecTo EAHo HWBO I 3 200 20...30

**MasHa 6aHuua EAHO HUBO [ 3 190 25..35

**Mast EfHO H1BO I 3 190 20 ... 40

**IazaHa EfHo HMBO | 2 180 25 .. 45

“Tuya EfHO H1BO [ 2 200 15..25

Budbtex (ysn) / EnHo HuBo @ 2 25 muH. 220, cepy 80...120

[NeyeHo ToBa 180 ... 190

MuneLuku byt EfHO HuBO Ej 2 25 muH. 220, cnepn 70...100

(kacepon) ToBa 180 ... 190

MeyeHo nune EfHO HuBO Ej 2 15 MuH. 220, cnen 55..75
ToBa 190

Myitka (HapsizaHa) EAHo HuBO Ej 2 25 muH. 220, crep 70...120
ToBa 190

Puba EQHO HYBO = 3 200 20...30

(**) Mpu roTeeHe, U3UCKBALLO NpeABapUTENHO
3arpsiBaHe, 3arpefTe B Ha4aroTo JoKaTo
namnara Ha TepmocTaTa 1aracHe.

CbBetH npu ne4yeHe Ha KeKC

AKO KEKCBT € TBBPAE CYX, YBENUYETE
Temnepatypara c okorno 10°C n HamareTe
BPEMETO Ha rOTBEHE.

AKO KEKCBT € BraykeH, M3nonssanTe no-
Mariko TEYHOCT MI HamaneTe
Temnepatypata c 10°C .

AKO KEKCHT MOTbMHEE TBLPAE MHOIO
0Trope, ro NocTaBeTe Ha No-AoneH pagr,
HamareTe Temneparyparta v yBennyete
BPEMETO Ha rOTBEHE.

Ako e pobpe oneyeH OTBBPTE, HO NernHe
OTBbH, M3MOM3BaiATE NO-Masko TEYHOCT,
HamaneTe TemnepaTyparta u yBenuiere
BPEMETO Ha rOTBEHE.

CobBeTH Npu neveHe Ha 6aHuua

Ako baHuLaTa e TBbPAE Cyxa, yBenuueTe
Temnepatypara c okoro 10°C u HamarneTe
BPEMeTO Ha roTeeHe. HarnoeTe croesete

TECTO CbC COC HanpaBeH OT MIISKO, OJTNO,
siLa 1 KNCeno MASKo.

Ako baHuLaTa ce neve TBbpAE ABITO,
BHUMaBaiTe febennHata Ha baHuuara,
KOSITO CTE NPUrOTBINM @ He HaBVLLaBa
AbnboynHaTa Ha TaBarta.

Ako baHuLaTa noYepHee oTrope, a 0TaoNy
€ HeponeyeHa, TpsibBa fa BHYMaBarte Aa
He 13Mon3eaTe TBbpPAE MHOrO COC B
[OnHaTa vacT Ha 6aHuuaTa. OnuTaiiTe aa
pasnpegenuTe paBHOMEPHO COCa MEXIY 1
BbPXY COeBeTe Ha HaHuuata 3a
Pa3BOMEPHO U3NnYaHe.

lMeyeTe HaHMLaTa CbIMACHO pexXuMa 1
TeMnepartypara, nocodeHu B Tabnuuara 3a
roTBeHe. AKO jorHaTa 4acT BCe OLUE He e
u3neveHa JOCTaTbYHO, 5 MOCTaBETE eANH
padT no-Hapony BLB (hypHaTa
cnepBaluys moT.
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CbBeTH 3a NPUTOTBSIHE Ha 3eneHYyLH

* AKO 3eNeHYyKOBUTE ACTUS OCTaHaT 6e3
TEYHOCT U CTaHaT TBbPAE CyXW, TO T1
MpUroTBSIATE B TWraH C kanak BMECTO B
TaBa CriefiBalLsl MbT. 3aTBOPEHUTE
Cb/j0BE 3arassar coka Ha fICTUeTO.

¢ AKO 3ereHYyKOBUTE SICTUS He Ce 13nnyaT

Lo6pe, ™1 cBapeTe NPefBapUTENTHO UMK T

noaroTBeTe KaTo KOHCEPBMpaHa XxpaHa 1
criefl ToBa nocTaBeTe BbB (hypHara.

Kak na pabotute ¢ rpuna

Mo Bpeme Ha Ne4eHeTo 3aTBOpETE
BpaTata Ha hypHara.

lopeLLuTe MOBBPXHOCTM MOraT fia
MPUYUHST M3rapsHms!

BknioyBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe KOMYETO 3a yHKLMMTE A0
KENaHUs CUMBON rpun.

2. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHata
Temneparypa 3a neyeHe Ha rpur.

3. TMpwn HeobxoaMMOCT, U3BBLPLLETE
npeaBapUTEnHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTH.

» JlamnnykaTa 3a Temnepatyparta cBeTBa.

M3kntouBaHe Ha rpuna
1. 3aBbpTeTe (PYHKLMOHAMHOTO KOMYe B
V3KMIOYeHa nonyws (rope).

FoTBapcka nnoya 3a neyeHe
lMeyeHe ¢ eneKTpUYECKN rpun

Mo3nuum Ha peweTkuTe

Pabotara Ha rpuna ce BrioLuasa ako TeneHara
cKkapa e nocTaBeHa cpelLy 3aaHaTa 4acT Ha
(ypHata. lb3HeTe TeneHaTta ckapa B
npefHara 4act Ha padta v 51 3akpeneTe ¢
MomoLLTa Ha BpaTtaTa 3a Aa nosyunTe Hai-
n06py pesynTaTi OT NEYEHeTO Ha rpun.

He n3nonasaiTe ropHOTO HIBO 3a
3annyaHe.

i e

MMa onacHOCT OT NoXap Npu XpaHu,
KOMTO He Ca NOAXoAsALM 3a neyeHe!

3a neyeHe 13non3BanTe caMo XpaHa,
KOATO € noaxofsila 3a u3naraHe Ha
UHTEH3MBHO NeYeHe.

He nocTaBsiiTe xpaHaTta MHOrO HaBbTpe B
3a/HaTa yacT Ha rpuna. Tosa e Hait-
TOPELLMST CEKTOP 1 MasHaTa XxpaHa MOoXe
J1a Ce Bb3NnaMeHMu.

XpaHa BkniouBaHe Ha HUBO BpeMe Ha neyeHe (npubnusmuTento)
Puba 20...25 MuH. #

HapsizaHo nune 4.5 25...35 MUH.

ArHeLLKu koTneT 4.5 20...25 MUH.

l'oBexa0 neyeHo 4.5 25...30 MuH. #

TeneLuku koTneTn 4.5 25...30 MuH. #

TocTep 1...2 MUH.

# B 3aBMCUMOCT OT fleGenunHara
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[ Nopnwpxane u rpuxa

O6wa nHhopmauus

OI'IepaTMBHMHT XNBOT Ha ypeda e Ce YObITKK,
a YecTo cpelLaHnTe Npobnemu Le HamanesT
aKo ypeabT Ce NoYnMcTBa peaoBHO.

OMACHOCT

Puck ot TokoB yaap!

3a fa n3berHeTe TOKOB yAap NPeKLCHETe
€NeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe npeau ia
noyucTATE ypeaa.

OMACHOCT

lopeLLuTe NOBLPXHOCTW MoraT Aa
MPUYMHST M3rapsHus!

Mpenv fa NoYUCTTe Ypesa, ro 0cTaBeTe
[ia VI3CTHHe.

+  Crieg BCAKO MOM3BaHe NoYMCTBanTE ypeaa
pobpe. Mo T031 HAYMH BCAKAKBM OCTaTbLM
OT rOTBEHETO Ce MOYNCTBAT NO-NECHO W Ce
136srea N3rapsHETO UM MpK CreLBaLloTo
nonsBaHe Ha ypega.

+  3anouncTBaHeTo Ha ypeaa He ca
HeobXx0AYMM CrieLasTHv NOYMCTBALLM
npenapatu. M3nonssainTe xnagka soga u
M3MMBEH Mpenapart, Mek napuan uv rb6a
3a noYncTBaHe Ha ypHaTa u s
3abbpLueTe CbC Cyx napyan.

+  Buumaraitte nsnuwHata Bofa fa 6bae
pobpe NoAcyLweHa creq noYMcTBaHeTo, a
BCAKAKBM Pa3nsiTh TEYHOCTU He3abaBHO Aa
Bbaar nofcyLlasaHy.

*  He n3nonaBaiiTe NOYMCTRALLM BELLECTBA,
CbbPXKaLLM KUCENMHA UK XIT0p 3
MOYNCTBaHE Ha HEPBXAAEMOTO MOKPUTHE
V1 Opbkkata. 3nonasaiite Mek napuan ¢
TeyeH npenapar (HeabpasuseH) 3a fa
3abbpLueTe TN YacTu, kKaTo BHUMaBaTe
Aa 3abbpcBate B 4Ha Nocoka.

MoBBLPXHOCTTa MOXe Aa Ce MoBpeam OT
HsIKOM NOYMCTBALLM NpenapaTi 1
MaTepuarni.

He n3nonasalite arpecvBHIM NOYMCTBALLM
npenaparti, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti Unn ocTpu NpeaMeTy.

3a unCTEHE He M3non3BaiiTe novmcTealln
CpecTBa C napa.

MNMoyncTBaHe Ha KOTNOHa

CTbKNoKepaMU4HN MOBBLPXHOCTH
3abbplueTe CTbKNOKepaMuyHaTa NoBbPXHOCT C
MOMOLLTa Ha HaBMaXHeHe CbC CTbAeHa Boaa
napLian no TakbB HauuH, Ye Mo Hesl fa He
0CTaBar Creau OT M3MUBHUS Mpenapar.
Mogcywerte ¢ mek cyx napuan. OcTaTbyHnAT
MaTepuan Moxe Aa nospeay
CTBKMOKEpaMMYHATa NOBLPXHOCT MK
CMeABaLLOTO NOM3BaHEe Ha KOTIIOHMUTE,
3acbxHanuTe ocTaTbLy Mo
CTBKIOKEpaMMYHATa MOBBPXHOCT B HUKaKbB
Cnyyait He B1Ba fia ce YerbpTaT C OCTPU YETKM,
CTOMaHeHa Ten u nogo6Hu.

Kanuuesute netHa (KbnTu Ha LBAT) ce
npemaxsar C Masko KOnM4ecTBO OLeT Uin
NMMOHOB COK. MoxeTe CbLLo Taka Aa nonasare
MoAXoasLM 3a LienTa npenaparty.

AKO MOBbPXHOCTTA € CUIHO 3aMbPCeHa,
HaHEeCceTe NOYNUCTBALLMAT Npenapart ¢ ruba u
n3vakaiiTe fa nonve fobpe. Crieq ToBa
MoYncTeTe NOBBPXHOCTTA Ha MI0Ta C BIaXeH
napuarn.

XpaHu Ha 3axapHa OCHOBA KaTo MbCTa
cMeTaHa v cupon Tpsibea aa bvaart
noumcTeHn 6bP30 Npeay NOBLPXHOCTTa fia
ce oxnaau. B npoTueeH cnyyai puckysate
CTbKIOKEpaMU4YHaTa NOBbPXHOCT Aa ce
noBpean NePMaHEHTHO.

[MOBBPXHOCTHOTO MOKPUTIE MOXE fa Ce
00e3LBeTH Neko ¢ TeYeHWE Ha BpeMeTo. ToBa
He ce 0TpassiBa Ha paboTarta Ha NpoayKTa.
ObesLpeTsABaHETO M NETHATa Mo
CTBKIOKEpaMMYHaTa MOBPBXHOCT Ca HOPMarHo
ABMEHVE, a He fedhekT.
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MouyncTBaHe Ha KOHTPOJTHUA NaHen
[MouncteTe KOHTPOSHWS NaHEN U KOHTPOSTHUTE
KonyeTa C BJ1aKeH napuan 1 NoACYyWeTe.

I'IOBpe,qa MO KOHTPOHKUA naHen!
I'Ipvl NOYNCTBAHETO HA KOHTPONHUA NaHen
He npemaxBsainTe KOHTPOIHUTE Kon4eTa.

MounctBaHe Ha pypHaTa

MouyncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (hypHara

3a nouncTBaHe Ha Bpatata Ha ypHara,
u3rosasaiiTe xragka Boga 1 U3MVBEH
npenapart, Mek napLan unm roba 3a
MoYMCTBaHe Ha ypeaa v nocne 3abbpLueTe Cbe
Cyx napuan.

He u3nonaBaiTe HuKkaksu rpyom
abpasnBHM NOYMCTBALLW MaTepUani unm
l0CTPW MeTanHu1 CTbpranki 3a noYUcTBaHe
Ha BpaTata Ha dypHarta. Te Moxe fa
u3gpackar NoBbPXHOCTTa 1 Aia NOBPEAAT
CTBKI0TO.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha ¢hypHaTta

1. OtBopete npeaHarta Bpata (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbpXy rHe3gaTta Ha
naHTUTe (2) OTNSBO W OTASACHO Ha MpeaHaTa
BpaTa, Kato M HaTUCHETe Hagony Mo
UMKOCTPUPaHIS Ha durypata HaumH

1 lMpenHa BpaTa
2 MaHTa
3 ®ypHa
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3.
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MpemecTeTe npegHaTa Bpata 4o
MoroBuMHaTa.

MpemaxHeTe npegHaTa Bpara kaTo A
n3gbpnate Harope, OKaTo ce 0CBO6OAM OT
nsBaTa 1 iacHara naHra.

CTbIKNTE, U3MBITHEHM NP CBANSHETO Ha
BpaTaTa ce M3BbPLUBAT B 0OpaTeH pef 3a
ina s MoHTMparte. He 3abpassiite pa
3aTBOpUTE CKOBWTE BBPXY rHE3OTO Ha
MaHTaTa, korato nocTaBsTe Bpatarta
OTHOBO.




CBansiHe Ha BBTPELWHOTO CTLKNO Ha
Bparara MosnuusTa Ha Namnata MoxXe fia ce
pa3nyaea ot uryparta.

BbTpeLUHMs CTbKIEH NaHen Ha BpaTtaTta Ha

(bypHaTa MOXe Aa Ce Maxa 3a No4MCTBaHe.
1. OteopeTe Bparara Ha ypHara. Ako ¢hypHaTa Bu e o6opyfBaHa ¢ Kpbrna
namna:

1. VsknioyeTe ypeaa oT 3axpaHBaHeTo.
2. 3aBbpTeTe CTbKIEHNs kanak 0bpaTHO Ha

12

3. PasBuiite namnara Ha cypHaTa kaTto
3aBbPTUTE 0BPATO Ha YacoBHUKOBATA
CTperka u 1 NoaMeHUTe ¢ HoBa.
MoHTWpaliTe 06paTHO CTHbKMEHMS Kanak.

BuHT
lnactmacos npogun
B‘preLLIeH CTbKINEH naHen 4
lnactmacos npopes '
V3BageTe BuHTa (1) C 0TBEpKa
V3BageTe npochuna (2), NpuKkpeneH KoM
BbTPELLIHOTO CTHKMO (3).
Cnep ToBa crnobete BpaTaTa OTHOBO,
nocTaBeTe BbTPELLHATa CTbKeHa pamka (3)
B MnacTmacoBuTe oTBopu (4) 1 crmobete
npocuna.

MoamsiHa Ha namnarta BLB ypHaTa

OMACHOCT

lopeLLumTe NOBBLPXHOCTM MoraT fAa
MPUYKHSAT U3rapsiHus!

3a na usberHete pucka OT TOKOB yaap ce
YBEPETE, Ye YPera € M3KIIYEH 1
oxnageH.

WN W~

B

amnata BbB (hypHaTa e crneuuanHa
o lenekTpudecka kpyLUKka, KOSTO U3bpia Ha
remnepatypa o 300 °C. 3a noseye
JeTannu BUX TexHuYecKu cheyugbukayuu,
cmp. 4. MoxeTe fa ce cnobuete ¢ namnu
3a (hypHaTa 0T 0TOpU3MPaH CEPBU3EH
areHT.
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E] OrcrpansiBane Ha nospeam

QDypHara u3nycka napa npv ynotpeba..

HOEMaJ’IHO € fia n3nusa napa no Bpeme Ha paborta. ToBa He e noBpeaa.

[Mo Bpeme Ha roTBeHe KandaT Kanku Boja

[MapaTa, KOATO U3nW3a Mo BpeMe Ha roTBEHe MOXe [a Ce KOHAEeH3Mpa 1 Aa opMmpa BOAHU Kanku npu
,EIOI'IVIEH 11 CbC CT!ﬂeHVITe MOBBPXHOCTU Ha ypeaa. ToBa He € noBpefa.

YpennT He paboTH.

EYLLIOH'bT € Ae(ﬁpeKTeH UNn ce e N3KNKYnn.

lMpoBepeTe NpegnasnTenuTe B enekTpudeckara
kyTusi. Ako e HeoBX0AMMO r1 CMEHETe UNn 1
MPEHacTPomnTe.

yEGA’bT HE € BKIIOYEH B !3836MeH! KOHTAKT.

lMpoBepeTe KOHTaKTa.

Nlamnara 818 chypHarta ue pabotu.

Jlamnata Ha pypHaTa e aedekTHa.

lNogmeHeTe namnara Ha gypHaTa.

TokbT e cnpan.

MpoBepeTe uMa nu Tok. MpoBepeTe Npeanasuten1Te
B eNeKTpudeckaTa KyTiusi. AKO e He0BXOANUMO I
CMeHeTe Unu 11 NpeHacTpouTe.

DypHata He ce 3arpsiBa.

HsiMa HacTpOHM (yHKLMS U/vnn TemnepaTypa.

HacTpoiite dyHKUMATa 1 TeMnepaTypara ¢ Kon4eTto
3a yHKUMMTE /MM KOMYeTo 3a TemnepaTyparta.

Mpwv mopenu, obopynBaHm ¢ Talmep, TaMepbT He €
HacTpOEH.

(Mpv NpoAyKTY ChABPXALLM MUKPOBBHOBA (hypHa,
TalMepBT KOHTPONMPa camo MUKPOBBLITHOBATa
dypHa.)

HacTponte yaca.

TokbT e cnpan.

MpoBepeTe uMa nu Tok. MpoBepeTe Npeanasuten1Te
B eNeKTpudeckaTa KyTiusi. AKO e He0BXOANUMO I
CMEHeTe UK I MpeHacTpouTe.

KO BBbMNPEeKK, 4e CTE U3MbIHUNN YKa3aHnAaTa OT TO3W pasfen He MOXeTe a pelunte npoﬁnema, ce
KOHCYJ'ITVIpaVITe C NpeAcTaBUTEN Ha OTOPU3NPAHNS CEPBI3 UM MarasuHa, OT KOMTO CTe 3akynunn
pefa. Hkora He ce onuTBaliTe camu Aa nonpaBuTe HeMsnpasHus ypen.

Marotosutens: «Arcelik A.S.»
FOpuanyeckuit agpec: Kapaay Oxapnecn Ne 2-6 34445 Ciotniomke Ctambyn, Typups
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
MponsseneHo B Typuum
Mmnoptep Ha Tepputopumn P®; 000 «BEKO»

HOpuanueckuii appec: 601010, Bnagumupckas obnactb, Knpxadckuii paiioH, 3asog « BEKO»
ViHdopmauyio o cepTudmkaumm npogykta Bel MOXeTe yTOYHNTb, MO3BOHMB Ha rOPSHYH NHMIO
8-800-200-23-56.

[laTa npou3BoACTBA BKIKOYEHA B CEPUIMHBI HOMEP NPOAYKTa, Yka3aHHbI Ha STUKETKE, PacNONOXKEHHOM Ha
npoayKTe, @ UMEHHO: NEPBbIE ABE Lpbl CEPUIHOTO HOMEPa 0603HaYatoT rofl MPOU3BOACTBA, a NocreaHue
aBe — mecal,. Hanpumep, "10-100001-05» ob6o3HavaeT, 4to npoaykT npoussegeH B mae 2010 ropa.
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